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DIE 67. BEA

Einfallsreichtum
beflügelt Tradition

Sie war kurzweilig und innova- schlug so erfolgreich die Brücke von

tiv. Vom 4. bis 13. Mai haben Tradition zu Innovation. Jürg Federer

über 300 000 Besucher die BEA Fotos: Eliane Clerc, Manuela Jung
neu kennengelernt und Traditi-
on in innovativem Kleid wieder-
gefunden.

Die BEA ist der grösste und vielfältigs-
te Gesellschaftsevent der Schweiz. Mit
den brandneuen Themenbereichen
BE Häppy und Urban Playground
stand die 67. BEA-Austragung für den
entschiedenen Schritt in eine moder-
ne Zukunft ein. Mit neuartigen Spei-
sen und interaktiven Workshops im
Themenbereich BE Häppy liessen sich
über 300000 Besucherinnen und Besu-
cher an der BEA die Sinne verführen.
Schwingerkönige, Olympia- Silberme-
daillen -Gewinner und Prominente al-
ler Couleur mischten sich unters Volk
und spornten die Top-Cracks im Ur-
ban Playground zu Höchstleistungen
an. Die tief verwurzelte BEA-Tradition
wurde im Zuge dieser einfallsreichen
Veränderungen ebenfalls neu beflü-
gelt. Mit der Sonderschau «Bärner Fir-
ma an der BEA» hielt die BERNEXPO
GROUPE lokale Tradition hoch und

und Reto Fiechter

1

«Mrs. BEA»: Pierolet Suleika von Züchter Björn Perren und Halter Urs Perren (im

Bild) hat nach dem Schweizer Meistertitel an der Swiss-Fleckvieh-Ausstellung auch
an der BEA alles gewonnen. Sie ist die schönste Kuh im ganzen Land.
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4

Packende Challenges: Im Urban Playground sorgten athletische Höchstleistun-
gen bis zum letzten Finaltag für Spannung. Der neue Hindernisparcours im Stile
von Ninja Warrior begeisterte Zuschauer und Teilnehmer in gleichem Masse.

Top Flop
Von der Eröffnungsshow im
Urban Playground bis hin zur ers-
ten Schweizer Meisterschaft im
Eiertütschen, die 67. BEA war Top.
Erfolgreich schlug die BERNEXPO
GROUPE eine Brücke von Traditi-
on zu Innovation. Ein Flop war die

moderne BEA nur für wenige Aus-
steller, welche bei bestem Mes-
sewetter mit teils bescheidenen
Innovationen weniger Besucher
weg von den einfallsreichen At-
traktionen ran an ihre Stände zu
verlocken vermochten.

PFERD: Die mitreissende Mittags-
rassenshow war eines von vielen
Programm-Highlights an der PFERD.

"

Das Salz in der Suppe sind die Promis
an der BEA: Olympia-Medaillengewin-
ner Jenny Perret und Martin Rios.

«Golf - it's Magic»: Schwinger
Christoph Bieri geht in der Sportzone
BEActive auf das «Green».

Top Flop '12 T f

N

L__
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«Sehr Gut»: Der BEA-Veterinär Beat

Berchtold auf Visite; er rühmt den ho-
hen Tierhaltungs-Standard an der BEA.

«Bärner Firma an der BEA»: Christoph

Althaus (Sattlerei Althaus) an der Son-
derschau mit über 300 «Bärner Firmen».

Nachhaltig: Im neuen Themenbereich

BE Häppy wurden mitunter auch

Insekten von Kreislauf Bern aufgetischt.

BE Häppy: In Workshops haben BEA-
Besucher am Stand von enlain Surf-
und Snowboards gebaut.

Schwingerkönige: Sonia Kälin
und Matthias Sempach in der
Emmentaler Schwingarena.

:
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Jubilare: 23 Aussteller feierten an der 67. BEA ein Aus-
steller-Jubiläum. Mittendrin das Fasnachtsbeizli von Cuco
Dietrich, welches heuer das 25-Jährige an der BEA feierte.

Aufbruch: Während einer kurzweiligen Show eröffnete BERNEX-

PO GROUPE-Verwaltungsratspräsidentin Franziska von Weissen-

fluh (2.v.r.) die BEA; und kündete Innovation und Tradition an.
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Annina (12 ans) de Neuendorf (SO) aimerait savoir:

Pourquoi les pommes de
terre crues sont-elles toxiques?
Les pommes de terre crues contiennent un composé chimique
toxique, l'alcaloïde solanine, qui protège les plantes des
prédateurs et de la pourriture. Cette substance se trouve
sous la peau, dans les parties vertes et les germes.
La solanine est éliminée à la cuisson. Voilà pourquoi
on ne consomme pas les pommes de terre crues.
Et puis, elles sont bien plus savoureuses cuites ou grillées!

é

Les alcaloïdes agissent
sur les nerfs, qu'ils

peuvent endommager.

IDEnvie de poser une question? j

www.cooperation.ch /juniors Les parties de
la plante exposées
au soleil, telles que
la tige, les feuilles,

les fleurs et
Comme les tomates et les les fruits,
aubergines, les pommes de produisent de
terre appartiennent à la famille, la solanine.
des solanacées.

Il convient de conserver
les pommes de terre au frais,
au sec et à l'abri de la lumière.

Les pommes de terre
conservées longtemps
développent davantage
de solanine. Elles ne
devraient donc être
consommées qu'épluchées.

La pomme
de terre est
originaire
d'Amérique
du Sud.

Les parties vertes et les
points de bourgeonne-
ment («yeux») devraient
être coupés.

epEnvie de poser une question?

www.cooperation.ch/juniors

Comme les tomates et les
aubergines, les pommes de
terre appartiennent à la famille
des solanacées.

Il convient de conserver
les pommes de terre au frais,
au sec et à l'abri de la lumière.

Les alcaloïdes agissent
sur les nerfs, qu'ils

peuvent endommager.

Les parties de
la plante exposées
au soleil,telles que
la tige, les feuilles,

les fleurs et
les fruits,

produisent de
la solanine.

Les pommes de terre
conservées longtemps
développent davantage
de solanine. Elles ne
devraient donc être
consommées qu'épluchées.

La pomme
de terre est
originaire
d'Amérique
du Sud.

Les parties vertes et les
points de bourgeonne-
ment («yeux») devraient
être coupés.
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TEMPO LIBERO
SAPEVI CHE...

Perché le patate
crude sono velenose?
I tuberi di patata crudi contengono un composto chimico
tossico, l'alcaloide solanina, che protegge la pianta dai
predatori e le impedisce di ammuffire. La sostanza si
trova sotto la buccia, nelle parti verdi e nei germogli. Du-
rante la cottura, la solanina si scioglie. Questo è un valido
motivo per non mangiare le patate crude, oltre al fatto che
sono più buone fritte o lessate.

Hai una domanda? Inviacela!

www.cooperazione.ch/sapeviche

Le patate appartengono
alla famiglia delle solanacee,
così come i pomodori o le
melanzane. Essi contengono
l'alcaloide "solanina".

Le patate devono essere
conservate in un luogo fresco,
asciutto e al riparo dalla luce.

Le patate conservate
a lungo sviluppano
più solanina, pertanto
devono essere pelate
prima di essere
consumate.

La pianta
di patata è

originaria del
Sudamerica.

Gli alcaloidi
agiscono sui

nervi e possono
danneggiarli.

Tutte le parti della
pianta di patata

esposte alla luce del
sole come steli,

foglie, fiori e
frutti sviluppano

la solanina.

Le parti vet di

e i germogli (occhi)
vanno tagliati.

Le patate appartengono
alla famiglia delle solanacee,
così come i pomodori o le
melanzane. Essi contengono
l'alcaloide "solanina".

Le patate devono essere
conservate in un luogo fresco,
asciutto e al riparo dalla luce.

-

Gli alcaloidi
agiscono sui

nervi e possono
danneggiarli.

Tutte le parti della
pianta di patata

esposte alla luce del
sole come steli,

foglie, fiori e
frutti sviluppano

la solanina.

Le patate conservate
a lungo sviluppano
più solanina, pertanto
devono essere pelate
prima di essere
consumate.

La pianta
di patata è

originaria del
Sudamerica.

Le parti verdi
e i germogli (occhi)
vanno tagliati.
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FREIZEIT
HESCH GWÜSST?
Annina (12) aus Neuendorf SO will wissen:

Warum sind rohe
Kartoffeln giftig?

Rohe Kartoffelknollen enthalten eine giftige chemische
Verbindung, das Alkaloid Solanin. Dieses schützt die
Pflanze gegen Fressfeinde und Fäulnis. Es findet sich
unter der Schale, in den grünen Stellen und den
Keimen. Beim Kochen wird das Solanin
herausgelöst. Es gibt also gute Gründe, keine rohen
Kartoffeln zu essen. Gekocht oder gebraten schmecken
sie sowieso besser.

Kartoffeln gehören zu den
Nachtschattengewächsen wie
Tomaten oder Auberginen.
Sie enthalten das Alkaloid
Solanin.

Kartoffeln sollten kühl,
trocken und vor Licht
geschützt gelagert werden.

Lange gelagerte
Kartoffeln entwickeln
mehr Solanin und
sollten darum nur
geschält gegessen
werden.

Die Kartoffel-
pflanze stammt
ursprünglich aus
Südamerika.

Alkaloide wirken
auf die Nerven
und können sie

schädigen.

Alle dem Sonnen-
licht ausgesetz-

ten Teile der
Kartoffelpflanze

wie Stängel,
Blätter, Blüten

und Früchte
entwickeln

Solanin.

Grüne Stellen sowie
Keimansätze («Augen»)
sollten herausgeschnit-
ten werden.

Kartoffeln gehören zu den
Nachtschattengewächsen wie
Tomaten oder Auberginen.
Sie enthalten das Alkaloid
Solanin.

Kartoffeln sollten kühl,
trocken und vor Licht
geschützt gelagert werden.

Alkaloide wirken
auf die Nerven

und können sie
schädigen.

Alle dem Sonnen-
licht ausgesetz-

ten Teile der
Kartoffelpflanze

wie Stängel,
Blätter, Blüten

und Früchte
entwickeln

Solanin.

Lange gelagerte
Kartoffeln entwickeln
mehr Solanin und
sollten darum nur
geschält gegessen
werden.

Die Kartoffel-
pflanze stammt
ursprünglich aus
Südamerika.

Grüne Stellen sowie
Keimansätze («Augen»)
sollten herausgeschnit-
ten werden.
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Dites-moi ...
Les pommes de terre (entières, non pelées)
que l'on achète en grandes surfaces hors sai-
son sont-elles toujours traitées contre la ger-
mination?

Les différentes sortes de
pommes de terre entières et
non pelées vendues en vrac
ou en sachets dans les gran-
des surfaces ne sont jamais
vendues immédiatement
après leur ramassage.
Il se passe parfois un certain
temps entre leur ramassage,

Un lecteur d'Aile

leur nettoyage, leur trans-
port, leur mise en place dans
les rayons et leur vente à la
clientèle.
Et durant la période qui va
du ramassage à la vente, el-
les sont souvent exposées à
la lumière, donc effective-
ment, les pommes de terre

sont traitées contre la germi-
nation, indique Ramon
Gander, porte-parole chez
Coop.

Bericht Seite 8/42



Datum: 12.05.2018

Hauptausgabe

Berner Zeitung 
3001 Bern
031/ 330 33 33
www.bernerzeitung.ch

Medienart: Print
Medientyp: Tages- und Wochenpresse
Auflage: 39'367
Erscheinungsweise: 6x wöchentlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 8
Fläche: 64'914 mm²

Referenz: 69578805

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 1/2

« ernen kann _an as nic t»
Börner

9

e

Marktschreier in zweiter Generation: Frank und Yvonne Wettengl führen den Gemüsehobelstand ihres Vaters weiter.

BEA Yvonne und Frank Wett-
engl verkaufen an der BEA
Gemüse- und Früchtehobel.
Mit träfen Sprüchen und
witzigen Pointen packen die
Marktschreier das Publikum.
Tomaten, Rüebli, Kabis, Pepero-
ni, Rettich, Zitronen, Orangen,
Äpfel - es gibt nichts, was die
Geschwister Frank (37) und
Yvonne Wettengl (47) aus Bülach
nicht schneiden und hobeln
könnten. Ihr Stand zwischen
Henris Restaurant und dem Grü-
nen Zentrum ist eine feste Grösse
an der BEA. Jahrzehntelang prä-
sentierte und verkaufte Edi Wett-

engl hier Gemüsehobel und sorg-
te mit seiner Art und seinen Sprü-
chen für viele Lacher. Im letzten
Jahr starb Wettengl im Alter von
75 Jahren. Er war eine Legende
unter den Marktschreiern.

Jetzt hat die nächste Gene-
ration das Unternehmen über-
nommen. Die Fussstapfen, in die
Frank und seine Schwester
Yvonne traten, sind gross. «Unser
Vater Edi war überall bekannt
und beliebt», sagt Frank Wett-
engl. Geholfen hat dem
Geschwisterpaar, dass es selber
auch schon seit vielen Jahren im
Beruf tätig ist. Die beiden Zür-

cher wollen nichts anderes ma-
chen, als von Messe zu Messe und
von Markt zu Markt zu tingeln.

Eine knifflige Aufgabe

«Lernen kann man den Beruf
nicht, man kann es, oder man
kann es nicht», sagt Frank Wett-
engl. Er kenne Leute in seinem
Bekanntenkreis, die wortge-
wandt seien und sehr gut Witze
erzählen könnten. «Wenn sie aber
mal an unserem Stand das Publi-
kum unterhalten und gleichzeitig
ein Produkt verkaufen sollen,
kommen sie schnell an ihre Gren-
zen.» Das Produkt anpreisen und
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auch unterhaltsam sein, sei näm-
lich eine knifflige Aufgabe. «Es
braucht viel Witz und Charme.»

Eine grosse Traube Menschen
hat sich vor Wettengls Stand
gebildet. Die BEA-Besucher
beobachten nicht nur fasziniert,
wie Frank und Yvonne mit
dem bekannten V-Power-Hobel-
set Gemüse und Früchte schnei-
«Es ist eine
Ubungssache, man
gewöhnt sich ans
viele Sprechen.»

Frank Wettengl
den, sondern amüsieren sich vor
allem über deren Sprüche.

An einem guten Tag verbrau-
chen die Geschwister Wettengl
Gemüse und Früchte im Wert von
rund 200 Franken. Was passiert
am Abend mit dem Gemüse? Gibt
es jeden Abend Gemüsesuppe im
Hause Wettengl? «Nein, am
Abend können die Besucherin-
nen und Besucher das Gemüse
und die Früchte gratis bei uns am
Stand abholen und entweder
selber essen oder als Tierfutter
verwenden», sagt Frank Wett-
engl. Er wünscht sich, dass noch
mehr Leute am Abend vorbei-
kommen, da man sonst frische
Produkte wegwerfen müsse.

«Da muss man durchbeissen»

Nach der BEA ist die Frühlings-
saison für die Geschwister abge-
schlossen. Danach gehts in die
Sommerpause. «Die BEA ist eine
der schönsten Messen. Mir gefal-
len die Vielfalt und die Tiere. Das
gibts neben der Olma in St. Gallen
nur noch in Bern in dieser Art»,

sagt Yvonne Wettengl. Streng
wird es für die Marktschreier
dann wieder ab Mitte August bis
zum 24. Dezember - «weil wir an
sehr vielen Weihnachtsmärkten
präsent sind», sagen die beiden.

Konkurrenz im TV

Viel reden und immer präsent
sein ist das A und 0 als Markt-
schreier. Haben die beiden am
Abend überhaupt noch eine
Stimme? «Wir wechseln uns
regelmässig ab», sagt Yvonne
Wettengl. Und ihr Bruder
ergänzt: «Es ist auch eine
Übungssache, man gewöhnt sich
ans viele Sprechen.» Mühsam sei
es nur, wenn man eine Grippe ha-
be oder erkältet sei. «Aber Krank-
sein gibt es bei uns nicht. Da muss
man knallhart durchbeissen.»
Die V-Hobel kennen viele Leute
nur von den zahlreichen TV-Wer-
besendungen. Klar seien diese
Sendungen eine Konkurrenz,
sagt Frank Wettengl. Aber: «Am
TV ist es zwar bequemer, dafür
wird man bei uns auch noch
unterhalten. Und wir arbeiten
ohne Tricks und ohne doppelten
Boden.»

Übrigens: Als Gemüsehobel-
verkäufer muss man nicht Ve-
getarier sein: «Wir sind keine
Vegetarier und möchten auch
niemanden vom Vegetarismus
überzeugen», sagen Wettengls.
Wichtig sei aber eine ausgewoge-
ne Ernährung. Und die gebe es
dank des V-Hobels fast automa-
tisch. Markus Ehinger

Ein Video von den Marktschreiern
am Stand finden Sie auf unserer
Website.
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Web Ansicht

«Lernen kann man das nicht»
Yvonne und Frank Wettengl verkaufen an der BEA Gemüse- und Früchtehobel. Mit träfen Sprüchen undwitzigen
Pointen packen die Marktschreier das Publikum.

Der Marktschreier von der BEA: Frank Wettengl redet an seinem Stand an der BEA ununterbrochen. Video: Markus
Ehinger

Markus Ehinger @ehiBE 11.05.2018

Tomaten, Rüebli, Kabis, Peperoni, Rettich, Zitronen, Orangen, Äpfel – es gibt nichts, was die Geschwister Frank (37)
und Yvonne Wettengl (47) aus Bülach nicht schneiden und hobeln könnten. Ihr Stand zwischen Henris Restaurant
und dem Grünen Zentrum ist eine feste Grösse an der BEA.

Jahrzehntelang präsentierte und verkaufte Edi Wettengl hier Gemüsehobel und sorgte mit seiner Art und seinen
Sprüchen für viele Lacher. Im letzten Jahr starb Wettengl im Alter von 75 Jahren. Er war eine Legende unter den
Marktschreiern.

Jetzt hat die nächste Generation das Unternehmen übernommen. Die Fussstapfen, in die Frank und seine
Schwester Yvonne traten, sind gross. «Unser Vater Edi war überall bekannt und beliebt», sagt Frank Wettengl.

Geholfen hat dem Geschwisterpaar, dass es selber auch schon seit vielen Jahren im Beruf tätig ist. Die beiden
Zürcher wollen nichts anderes machen, als von Messe zu Messe und von Markt zu Markt zu tingeln.

Eine knifflige Aufgabe

«Lernen kann man den Beruf nicht, man kann es, oder man kann es nicht», sagt Frank Wettengl. Er kenne Leute in
seinem Bekanntenkreis, die wortgewandt seien und sehr gut Witze erzählen könnten.

«Wenn sie aber mal an unserem Stand das Publikum unterhalten und gleichzeitig ein Produkt verkaufen sollen,
kommen sie schnell an ihre Grenzen.» Das Produkt anpreisen und auch unterhaltsam sein, sei nämlich eine
knifflige Aufgabe. «Es braucht viel Witz und Charme.»
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Web Ansicht

Marktschreier in zweiter Generation: Frank und Yvonne Wettengl führen den Gemüsehobelstand ihres Vaters weiter.
Bild: Enrique Muñoz García

Eine grosse Traube Menschen hat sich vor Wettengls Stand gebildet. Die BEA-Besucher beobachten nicht nur
fasziniert, wie Frank und Yvonne mit dem bekannten V-Power-Hobelset Gemüse und Früchte schneiden, sondern
amüsieren sich vor allem über deren Sprüche.

An einem guten Tag verbrauchen die Geschwister Wettengl Gemüse und Früchte im Wert von rund 200 Franken.
Was passiert am Abend mit dem Gemüse? Gibt es jeden Abend Gemüsesuppe im Hause Wettengl?

«Nein, am Abend können die Besucherinnen und Besucher das Gemüse und die Früchte gratis bei uns am Stand
abholen und entweder selber essen oder als Tierfutter verwenden», sagt Frank Wettengl. Er wünscht sich, dass
noch mehr Leute am Abend vorbeikommen, da man sonst frische Produkte wegwerfen müsse.

«Da muss man durchbeissen»

Nach der BEA ist die Frühlingssaison für die Geschwister abgeschlossen. Danach gehts in die Sommerpause. «Die
BEA ist eine der schönsten Messen. Mir gefallen die Vielfalt und die Tiere.

«Es ist eine Übungssache, man gewöhnt sich ans viele Sprechen.» Frank Wettengl

Das gibts neben der Olma in St. Gallen nur noch in Bern in dieser Art», sagt Yvonne Wettengl. Streng wird es für die
Marktschreier dann wieder ab Mitte August bis zum 24. Dezember – «weil wir an sehr vielen Weihnachtsmärkten
präsent sind», sagen die beiden.

Konkurrenz im TV
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Web Ansicht

Viel reden und immer präsent sein ist das A und O als Marktschreier. Haben die beiden am Abend überhaupt noch
eine Stimme? «Wir wechseln uns regelmässig ab», sagt Yvonne Wettengl. Und ihr Bruder ergänzt: «Es ist auch eine
Übungssache, man gewöhnt sich ans viele Sprechen.»

Mühsam sei es nur, wenn man eine Grippe habe oder erkältet sei. «Aber Kranksein gibt es bei uns nicht. Da muss
man knallhart durchbeissen.» Die V-Hobel kennen viele Leute nur von den zahlreichen TV-Werbesendungen. Klar
seien diese Sendungen eine Konkurrenz, sagt Frank Wettengl. Aber: «Am TV ist es zwar bequemer, dafür wird man
bei uns auch noch unterhalten. Und wir arbeiten ohne Tricks und ohne doppelten Boden.»

Übrigens: Als Gemüsehobelverkäufer muss man nicht Vegetarier sein: «Wir sind keine Vegetarier und möchten auch
niemanden vom Vegetarismus überzeugen», sagen Wettengls. Wichtig sei aber eine ausgewogene Ernährung. Und
die gebe es dank des V-Hobels fast automatisch. (Berner Zeitung)

Erstellt: 11.05.2018, 21:04 Uhr

Markus Ehinger @ehiBE 11.05.2018
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Gastronomie
Auf der Suche nach den besten Paprika-Chips
Berthoud sucht Regelmässig macht sich der Bieler Spitzenkoch Philippe Berthoud für das BT auf die Suche nach den besten Lebensmitteln.
Diese Woche auf dein Programm: Welcher Grossverteiler hat die besten Paprika-Chips im Angebot?

Philippe Berthoud
Chips sind immer und überall präsent.
Sie sind schnell serviert, knackig, leicht
und aus diesem Grund bei Grillfesten,
Geburtstagen, Aperos oder Scheidungen
sehr willkommen. Topseller ist die Sorte
Paprika. Auch dieses Jahr wird der Chips-
verkauf während der Fussball-WM um
rund 15 Prozent steigen.

Generell unterschieden werden Chips,
welche aus Kartoffelscheiben hergestellt
und solche, die aus einer Kartoffelmasse
in eine beliebige Form gepresst werden.
Sie werden frittiert, oder, um kalorienbe-
wusste Menschen ins Snack-Boot zu ho-
len, auch mal gebacken.

Während der
Fussball-WM wird
der Chipsverkauf um
15 Prozent steigen.

Glaubt man der Geschichte, hat Corne-
lius Vanderbilt sich 1853 im Bundesstaat
New York in der «Moon Lake Lodge» über
zu dicke Bratkartoffeln beschwert. Der
Koch, George Crum, liess das nicht auf
sich sitzen und schnitt die Kartoffeln, um

Vanderbilt zu ärgern, absichtlich so dünn,
dass sie nicht mehr mit der Gabel essbar
waren. Der Schuss ging nach hinten los,
denn Vanderbilt liebte diese Kartoffeln.
Kurz darauf nahm Crum die «Chips» auf
die Speisekarte. Und so sind die dünnen
Kartoffelscheiben um die Welt gewandert

Im Hinblick auf den kommenden Som-
mer und die WM habe ich die Chips-
Eigenmarken von den bekanntesten
Grossverteilern getestet. Alle Packungen
sind in Orange gehalten, die Kalorienzahl
ist überall fast identisch, einzig bei den
Preisen und dem Geschmack gibt es
Unterschiede. Hier das Ergebnis:
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Sind Paprika-
Chips gleich
Paprika-Chips?
Nein, wie der
Test von Philipp
Berthoud zeigt.
Pixabay

 
V

'
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Migros

Preis pro 100 g:1.50
Kalorien pro 100g: 526

Im Farbvergleich mit den anderen Mitbe-
werbern: ein knalliges Orange. Ge-
schmack von Paprika und Tomaten. Die
am besten gewürzten Chips im Test. Sal-
zigkeit und Süsse ausgewogen. So direkt
aus der Packung der Hit. In Kombination
mit einem gut gewürzten Stück Fleisch
vom Grill besteht schnell die Gefahr einer
Salz- Gewürz -Überdosis, was dann «Bier
Bienne» wieder freut.

Fazit

Das Wichtigste ist der Geschmack. Ob in
der Kulinarik, in der Kunst oder bei der
Partner-Wahl (okay, hier könnte auch
Sympathie wichtig sein). Und genau da
unterscheiden sich die beiden teuersten
Chips sehr. Für 1.50 Franken pro 100
Gramm ziehe ich eindeutig Migros vor.
Die Gewürzmischung könnte etwas de-
zenter eingesetzt werden, schnell
kommt das überwürzte Sättigungsge-
fühl. Für mich haben aus diesem Grund
die billigeren Denner-Chips die Nase
vorn und machen eine gute «Schnurre»,
egal wohin man sie mitnimmt.

Philippe Berthoud

Info: Der Bieler Philippe Berthoud ist einer
der wenigen Köche, die nicht in einem Res-
taurant oder Hotel tätig sind. Als selbstständi-
ger Koch ist er vielseitig beschäftigt: Er
schreibt Kochbücher, gibt Kochkurse und

schreibt Rezepte für Firmen und Schulen.

In der Rubrik «Berthoud sucht» ist er für das
BT alle vier Wochen als Testesser unterwegs.

Der nächste Testbericht erscheint am Sams-
tag, 9. Juni.

Die Bilder der getesteten Speisen sowie wei-
tere Beiträge von Philippe Berthoud unter
www.bielertagblatt.ch/berthoud-sucht
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Aldi

Preis pro 100 g: 0.91Franken
Kalorien pro 100 g: 561

Die billigsten Chips im Test sind die süs-
sesten. Leider haben sie einen untypi-
schen Nachgeschmack. Sie haben eine
helle Farbe und sind gleichmässig gross.
Kalorienmässig auf Platz eins, was vergli-
chen mit den kalorienärmsten Chips eine
Lappalie ist. Der Unterschied beträgt ge-
nau 35 Kilokalorien.
Denner

Preis pro 100 g: 0.94 Franken
Kalorien pro 100g: 543

Gleichmässiger Schnitt, schöne Farbe und
regelmässige Grösse. Der erste Eindruck
in der Nase ist rauchig, im Geschmack
sehr gut und ausbalanciert. Schöner
Crunch, leichte Schärfe. Top - Qualität.
Für 2.75 Franken erhält man von Denner
290 Gramm (das sind 10 Gramm mehr als
in jedem anderen Geschäft im Test).

Lidl

Preis pro 100 g: 0.92 Franken
Kalorien pro 100 g: 536

Auch bei Lidl gibt es sehr helle Chips mit
einem eigenartigen Geschmack. (Kar-
ton? Hätte ich in der Schule, wie mein
Pultnachbar, Pappmache gegessen, hätte
ich heute einen Vergleichswert). Die
dünnsten Chips im Test. Sehen etwas
bleich aus und könnten eine Extra Dosis
Paprika und Gewürze brauchen.

Coop

Preis pro 100 g: 1.50 Franken
Kalorien pro 100 g: 557

Diese Chips sind durchschnittlich und
stechen nicht sonderlich heraus. Haben
eine leichte Schärfe, eine dunkle Farbe
und riechen angenehm. Gleicher Preis
wie die Migros-Chips. Leider lässt Coop
die Chips in Österreich herstellen.
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WAS NICHT WARTEN KANN: Getreidehähnchenkontrolle, Unkraut in Kartoffeln und Soja

Zu trocken für Bodenherbizide

In Soja stehen im Nachauflauf Bentazon-haltige Produkte,
Bolero oder Gräserherbizide zur Verfügung (Bild: sum)
ALEXANDRA SCHRÖDER,
MARKUS HOCHSTRASSER,

GEORG FEICHTINGER*

In Kartoffeln, Soja und
Eiweisserbsen können
nun Korrekturbehandlun-
gen gegen Unkräuter ge-
macht werden.
 Weizen: Getreidehähnchen
kommen in allen Getreidearten
vor, vor allem aber im Sommer-
getreide. Ertragsverluste von
mehr als 10 Prozent werden nur
selten beobachtet, daher wird
der Schaden der Getreidehähn-
chen oft überschätzt. Auch
wenn bereits viele Blätter ge-
schädigt sind, kann die Getrei-
depflanze immer noch über die
Ähre und den Halm genügend
Sonnenenergie assimilieren.
Trockene und warme Witterung
fördert den Schädling; Regen
und kühlere Temperaturen kön-
nen viele Getreidehähnchen-

Eier und -Larven zum Abster-
ben bringen.

Zurzeit sind in vielen Getrei-
debeständen Getreidehähn-
chenlarven und -Eier zu finden.
Kontrolliert werden die Getrei-
dehähnchen ab dem Stadium
DC 37 (Fahnenblattspitze sicht-
bar). Die Schadschwelle liegt
bei einem Getreidehähnchen
pro Halm. Da die Mortalität
von Getreidehähncheneiern
und Larven sehr hoch ist, lohnt
sich eine Bekämpfung in den
meisten Fällen nicht, auch
wenn die Schadschwelle knapp
überschritten wurde. Falls doch
eine Behandlung nötig ist, kann
diese mit dem Wirkstoff Spino-
sad (Audienz, Netzmittel beifü-

gen) gemacht werden. Für alle
anderen Mittel braucht es eine
Sonderbewilligung.

 Kartoffeln: Die Kartoffeln
sind am Auflaufen. Bei einer
Korrekturbehandlung im Nach-
auflauf mit dem Wirkstoff Me-
tribuzin - zum ,Beispiel Sencor
SC, Dancor 70 WG - muss auf
die Sortenverträglichkeit ge-
achtet werden. Empfindliche
Sorten dürfen nur im Voraufläuf
mit Metribuzin behandelt wer-
den, bei gering anfälligen Sor-
ten ist eine Behandlung bis
Staudenhöhe 10 cm möglich.
Bei der Behandlung im Nach-
auflauf dürfen nur trockene Be-
stände gespritzt werden.

Ab Bestandes- oder Reihen-
schluss können die Kartoffeln
protektiv gegen Krautfäule be-
handelt werden. Ein Teil der Fo-
lienkartoffeln wurde bereits ab-
gedeckt. Hier ist es jetzt beson-

ders wichtig, dass die Bestände
auf Krautfäule kontrolliert wer-
den. Bei der Entdeckung eines
Erstbefalls soll der Befallsherd
sofort entfernt und der Befall
der zuständigen Fachstelle
Pflanzenschutz gemeldet wer-
den.
 Eiweisserbsen und Soja: In
Soja und Eiweisserbsen haben
die Bodenherbizide mehrheit-
lich ungenügend gewirkt. Wel-
cher der möglichen Wirkstoffe
im Nachauflauf nun eingesetzt
werden soll, hängt von der Ver-
unkrautung ab. In Soja stehen
nur Bentazon-haltige Produkte,
Bolero oder spezifische Gräser-
herbizide zur Verfügung. Basa-
gran SG 2 x 1 kg/ha, alle ande-
ren Bentazon-Produkte 2 x 1,5
bis 21/ha. Bentazon wirkt etwas
besser auf Klebern und Kamil-
len und bringt im Abstand von
rund einer Woche im Split ange-
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wendet die besten Resultate.
Bentazon-haltige Produkte dür-
fen nicht mit spezifisChen Grä-
serherbiziden oder Öl gemischt
werden. Auf Bolero (11/ha) fällt
die Wahl, wenn hauptsächlich
Amarant, Nachtschatten, Mel-
den und Knötericharten bis ins
4-Blatt-Stadium des Unkrautes
und mit meist ausreichender
Teilwirkung auf Hirsen be-
kämpft werden müssen. Bei tro-
ckenen Bedingungen ist die Be-
handlung nach rund einer Wo-
che zu wiederholen. Die Mi-
schung Bentazon-Bolero ist

verträglicher, wenn im Split (2 x
0,6kg/ha respektive 11/ha und
0,61/ha) angewendet.

Bei den Eiweisserbsen stehen
die gleichen Wirkstoffe zur Ver-
fügung. In der Mischung kön-
nen Bentazon und Bolero etwas
stärker dosiert werden. Eine
breite Abdeckung und eine gute
Klebernwirkung bringt die Mi-
schung von nur 11/ha Bandur
und einem Bentazon-haltigen
Produkt. Bandur hat bei der tie-
fen Dosierung im Nachauflauf
nur eine 20-m-Auflage zu Ober-
flächengewässern wegen Drift.

Diese wird auf 6m reduziert,
wenn auf den 20m vom Bach
mit Injektordüsen und einem
maximalen Druck von 3 bar ap-
pliziert wird. Um die volle Kon-
taktwirkung auszunutzen, ist
aber empfohlen mit einer hohen
Wassermenge von mindestens
3001/ha bei nicht zu groben
Tropfen zu spritzen.

*Alexandra Schröder arbeitet bei der Fach-
stelle Pflanzenschutz des Kantons Bern,
Markus Hochstrasser und Georg Feichtin-
ger bei der Fachstelle Pflanzenschutz des
Kantons Zürich.
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L'érosion, véritable épée de Damoclès
sur bon nombre de terres assolées

Vincent Gremaud
Les sols agricoles
sont menacés
par l'érosion.
Les producteurs
doivent prendre
des mesures pour éviter
que leurs terres
ne se dérobent
sous leurs pieds.

n décembre dernier, un épi-
sode d'érosion a frappé une

parcelle de blé d'automne à
Formangueires (FR). L'exploi-
tant Michel Julmy explique:
«En un mois, la somme des pré-
cipitations a atteint environ
200 litres par mètre carré,
dont une centaine sur une
seule semaine. Les premières
pluies se sont parfaitement
infiltrées, mais les derniers
litres ont fait des dégâts».

La terre se mêle à l'eau et
cette boue dévale son champ
en formant des ravines. Les
villas érigées en contrebas ont
aussi déploré quelques dom-
mages, ce qui a péjoré les re-
lations de bon voisinage que
l'agriculteur entretenait avec
certains des propriétaires
concernés.

Cette parcelle présente plu-
sieurs facteurs à risque, avec
16 hectares en un seul tenant,
une pente marquée et une rota-
tion relativement chargée en
pommes de terre. «Je produis
des pommes de terre de sélec-
tion. Financièrement, c'est ce
qui remplace les vaches lai-
tières sur mon exploitation»,
justifie le jeune agriculteur. En
2017, ce sont justement des

patates qui ont été récoltées
sur la partie basse de la par-
celle, la partie haute ayant pro-
duit du maïs.

Une bande herbeuse
contre-productive
La parcelle en question

avait déjà connu quelques cas
d'érosion par le passé. En 2010,
avec son associé d'alors, Mi-
chel Julmy avait mis en pla-
ce une bande herbeuse, selon
les recommandations d'un
conseiller agricole, en prolon-
gement d'un talus existant, lui
aussi enherbé. Mais cette
bande herbeuse, pas exacte-
ment perpendiculaire à la ligne
de pente, n'a pas résolu le pro-
blème. «Elle l'a même ampli-
fié!», indique Michel Julmy.
«Nous avons depuis lors connu
deux ou trois épisodes d'éro-
sion. En formant une rigole,
cette bande herbeuse a con-
centré les eaux érosives et
accentué la perte de terre.»

En décembre 2017, un voisin
a dénoncé Michel Julmy, qui a
reçu la visite de collaborateurs
du Service de l'agriculture
(SAgri). Ces derniers ont pro-
cédé à une évaluation de la si-
tuation. Selon le relevé établi,
l'importance de l'érosion a été
jugée moyenne (2 à 4 tonnes
de terre emportée par hectare)
et un «événement météorolo-
gique» a été désigné respon-
sable de cette érosion.

Les efforts déjà faits
ont été reconnus
Les collaborateurs du SAgri

ont ensuite proposé à l'exploi-
tant d'établir un plan de me-
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sures. «J'aurais pu le réaliser
moi-même, mais pour être cou-
vert, j'ai préféré mandater
l'Institut agricole de l'Etat de
Fribourg, à Grangeneuve», pré-
cise Michel Julmy (lire l'article
ci-dessous).

Un nouveau conseiller agri-
cole s'est donc rendu sur place
et a établi, en discussion avec
le jeune agriculteur, un plan de
mesures adapté à la situation.
Ce plan reconnaît les efforts
fournis par Michel Julmy. En
effet, à une exception près, les
mesures proposées sont déjà
mises en place:
- ensemencement d'une ban-

de herbeuse permanente de
protection;

- travail du sol réduit;
- semis sous litière, semis

direct;
- amendement de fumure or-

ganique (fumier) avant le
maïs et les pommes de
terre;

- chaulage tous les quatre ans
avant le colza.
Seule mesure à mettre en

place: l'évacuation de l'eau de
ruissellement avec des tuyaux.
«Je vais entreprendre les tra-
vaux juste après la moisson»,
indique Michel Julmy.

En ce qui concerne le travail
réduit du sol, ce dernier pré-
cise pratiquer le semis simpli-
fié depuis 2002: «Je travaille
très peu le sol. Sur cette par-
celle, après les pommes de
terre, j'ai installé un couvert de
vesce. Le blé a été mis en place
en semis direct dans cet en-
grais vert. Là où il y avait le
maïs, j'ai juste passé le chisel
avant de semer», explique le
Fribourgeois.

L'exploitant est convaincu
par les techniques culturales
simplifiées: «J'ai choisi de me
doter d'un semoir adapté pour
des raisons économiques et

pour diminuer la charge en tra-
vail. En luttant aussi contre
l'érosion, je fais d'une pierre
deux coups.»

Prévenir
plutôt que guérir
Les enjeux des pertes de

terres agricoles par érosion ne
doivent pas être sous-estimés.
Il est souvent plus facile et plus
avantageux de mettre en oeu-
vre des mesures rationnelles
avant que le problème ne soit
trop grave. Pour permettre à
chacun d'estimer le danger qui
plane sur ces parcelles, la
Confédération publie en ligne
une carte des risques d'érosion
très précise. «L'objectif du can-
ton est de diminuer l'érosion.
Pas seulement par la répres-
sion, mais aussi par le conseil,
la discussion et le contact di-
rect sur le terrain», indique
David Aeschlimann, du SAgri.

www.map.geo.admin.ch > Géo-
catalogue > Nature et environne-
ment > Sols, pour retrouver
la carte des risques d'érosion.
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Dans ce cas, la bande herbeuse s'est révélée contre-productive. V. GREMAUD

Michel Julmy, ici avec son fils Robin, a mis en place des mesures. V GREMAUD
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Les dégâts peuvent parfois aussi concerner les infrastruc-
tures et bâtiments se trouvant en contrebas. V. GREMAUD
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Besser Esser
Die BEA machte uns fast zu Vegetariern

Auch die Besseresser besuchten
diese Woche die BEA, konzen-
trierten sich aber nicht auf Ge-
müsehobel, Rasenmäher oder
Kühe, sondern aufs Kulinarische.
Wobei Kühe natürlich auch in
diesem Bereich eine Rolle spie-
len. Allerdings sind sie dann tot
und liegen auf einem Grill. Ob-
schon wir keine Vegetarier sind,
schlug uns diese Vorstellung ir-
gendwie auf den Magen: Zuerst
Tierli streicheln und ein paar Me-
ter weiter ihre Kollegen essen ...
Wir schlenderten also durch
die Sonderschau Huhn, guckten
Hennen beim Eierlegen und Bi-
bili beim Schlüpfen zu. Deshalb
liessen wir anschliessend den
Chicken Grill links liegen.

Zum Start unseres kulinari-
schen Parcours kaufen wir im
Grünen Zentrum einen BEA-
Klassiker: frittierte Champi-
gnons im Bierteig (6.50 Fr.). Laut
der gut gelaunten Verkäuferin
soll es Leute geben, die nur des-
wegen an die BEA kommen.
Allein am Sonntag seien 250 Ki-
logramm verkauft worden und

die Warteschlange stets meter-
lang geblieben. Wir freuen uns,
denn gerade sind keine Leute da.
Und der Test zeigt: Die Champi-
gnons im Bierteig sind hervor-
ragend, die Saucen dazu auch.

Völlig konsequent ziehen wir
die Vegi-Tour dann doch nicht
durch. Für den Hauptgang muss-
ten ein paar Fische dran glauben.
Am Stand der Bielersee-Fischer
teilen wir uns eine Portion Fisch-
knusperli (15 Fr.). Ernährungs-
technisch haben wir nicht op-
timal gewählt: Wie zuvor die
Champignons sind auch die Rot-

augen im Bierteig frittiert. Die
Knusperli schmecken uns aber
gut: Viel Fisch, wenig Teig, fri-
sches Öl, alles tipptopp. Einzig
die Beilagen finden wir etwas gar
lieblos. Ein Stück Brot und ein
Haufen Mayonnaise liegen auf
dem Pappteller. Wir begiessen
das Ganze mit einem Chasselas
aus dem Plastikbecher.

Danach wenden wir uns der
Kartoffel zu: Wir kaufen eine
Rösti-Pizza (9 Fr.), ebenfalls ein
Bestseller. Man könnte das Ge-
richt - passend zu den muhen-
den Nachbarn ein paar Hallen
weiter - auch Alpenpizza nen-
nen. Denn optisch hat der mit
Käse überbackene Röstifladen
eine gewisse Ähnlichkeit. Gern
hätten wir den Fladen etwas
nachgewürzt, um den ge-
schmacklosen Mozzarella auf-
zupeppen. Eine Pfeffermühle
war aber nicht auffindbar.

Die Kartoffel-Käse-Kombi
war ziemliche nahrhaft, und wir
hatten langsam etwas viel Fett
konsumiert. An der BEA leicht
und gesund zu essen, ist deutlich
schwieriger, als sich dem Fast
Food zu ergeben.

Um wenigstens noch den An-
schein von gesund zu erwecken,
teilen wir uns noch einen Ge-
müse-Wrap. Die freundliche
Dame am Stand der Gemüse-
produzenten stellt uns fürs Foto
ein besonders hübsch gewickel-
tes Exemplar auf die Theke. Auch
inhaltlich überzeugt uns das Teil.
Knackiges Gemüse, frische Sauce
(wir tippen, auf Quarkbasis) und
das Fladenbrot kein bisschen
labbrig. Etwas schwierig zu essen
zwar, aber definitiv unser kulina-

rischer Höhepunkt.
Das «Dessert» ist ein würdiger

Abschluss. Einmal essen wir
Burehof-Glace, einmal «Mucks
Gelati», beides in einem Chübeli.
Bei der Glace vom Bauernhof
wählen wir die Sorte Latte mac-
chiato, die Gelati sind eine Rüeb-
li-Haselnuss-Glace. Der erste
Schleck davon ist gewöhnungs-
bedürftig, doch dann müssen wir
zugeben: eine Entdeckung, die
man auch in den Gelaterie di Ber-
na einführen könnte. Und das
Beste: Es hatte wegen der Rüebli
wohl sogar Vitamine drin.

Die Besseresser
besseresser@bernerzeitung.ch

Die BEA ist noch bis und mit
Sonntag von 9 bis i8 Uhrgeöffnet.

DIE QUITTUNG

Auf dem Tisch Diverse Restau-
rants bieten klassische Menüs
an, an noch mehrStänden
gibts alles von Birchermüesli
bis Burger.

Abgerechnet Man kann sich
günstigverpflegen.

Aufgefallen Würde man überall
alles probieren, was man pro-
bieren kann, hätte man auch
gegessen.

Abgefallen Isst man Take-away-
Gerichte, findet man auf dem
Gelände zu weniggemütliche
Picknickplätze.
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Der Gemüse-Wrap war für die Besseresser eines der Highlights. Auch die frittierten Champignons
im Bierteig schmeckten gut. Foto: Besseresser
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Web Ansicht

Die BEA machte uns fast zu Vegetariern
Von Besseresser, 9. Mai 2018

Auch die Besseresser besuchten diese Woche die BEA, konzentrierten sich aber nicht auf Gemüsehobel,
Rasenmäher oder Kühe, sondern aufs Kulinarische. Wobei Kühe natürlich auch in diesem Bereich eine Rolle
spielen. Allerdings sind sie dann tot und liegen auf einem Grill. Obschon wir keine Vegetarier sind, schlug uns diese
Vorstellung irgendwie auf den Magen: Zuerst Tierli streicheln und ein paar Meter weiter ihre Kollegen essen… Wir
schlenderten also durch die Sonderschau Huhn, guckten Hennen beim Eierlegen und Bibili beim Schlüpfen zu.
Deshalb liessen wir anschliessend den Chicken Grill links liegen.

Zum Start unseres kulinarischen Parcours kaufen wir im Grünen Zentrum einen BEA-Klassiker: Frittierte
Champignons im Bierteig (6.50 Fr.). Gemäss der gut gelaunten Verkäuferin soll es Leute geben, die nur deswegen
an die BEA kommen. Alleine am Sonntag seien 250 Kilogramm verkauft worden und die Warteschlange stets
meterlang geblieben, erzählt sie weiter. Wir freuen uns, denn gerade sind keine Leute da. Und der Test zeigt: Die
Champignons im Bierteigli sind hervorragend, die Saucen dazu auch.
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Web Ansicht

Völlig konsequent ziehen wir die Vegi-Tour dann doch nicht durch. Für den Hauptgang mussten ein paar Fische dran
glauben. Am Stand der Bielersee-Fischer teilen wir uns eine Portion Fischknusperli (15 Fr.). Ernährungstechnisch
haben wir nicht optimal gewählt: Wie zuvor die Champignons sind auch die Rotaugen im Bierteig frittiert. Die
Knusperli schmecken uns aber gut: Viel Fisch, wenig Teig, frisches Öl, alles tip top. Einzig die Beilagen finden wir
etwas gar lieblos. Ein Stück Brot und ein Haufen Mayonnaise liegen auf dem Pappteller. Wir begiessen das Ganze
mit einem Chasselas aus dem Plastikbecher.
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Web Ansicht

Danach wenden wir uns der Kartoffel zu: Wir kaufen eine Rösti-Pizza (9 Fr.), ebenfalls ein Bestseller, wie an den
umliegenden Stehtischen zu sehen ist. Man könnte das Gericht – passend zu den muhenden Nachbarn ein paar
Hallen weiter – auch Alpenpizza nennen. Denn optisch hat der mit Käse überbackene Röstifladen eine gewisse
Ähnlichkeit. Gerne hätten wir den Fladen etwas nachgewürzt, um den geschmacklosen Mozzarella aufzupeppen.
Eine Pfeffermühle war aber nicht auffindbar.
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Web Ansicht

Die Kartoffel-Käse-Kombi war ziemliche nahrhaft und wir hatten langsam etwas viel Fett konsumiert. An der BEA
leicht und gesund zu essen ist deutlich schwieriger als sich dem Fastfood zu ergeben. Um wenigstens noch den
Anschein von gesund zu erwecken, teilen wir uns noch einen Gemüse-Wrap. Die freundliche Dame am Stand der
Gemüseproduzenten stellt uns fürs Foto ein besonders hübsch gewickeltes Exemplar auf die Theke. Auch inhaltlich
überzeugt uns das Teil. Knackiges Gemüse, frische Sauce (wir tippen auf Quarkbasis) und das Fladenbrot kein
bisschen labbrig. Etwas schwierig zu essen zwar, aber definitiv unser kulinarischer Höhepunkt.
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Web Ansicht

Das «Dessert» ist ein würdiger Abschluss. Einmal essen wir Burehof-Glace, einmal «Muck’s Gelati», beides in einem
Chübeli. Bei der Glace vom Bauernhof wählen wir die Sorte Latte macchiato, das Gelato ist eine Rüebli-Haselnuss-
Glace. Der erste Schleck davon ist gewöhnungsbedürftig, doch dann müssen wir zugeben: Eine Entdeckung, die
man auch in den Gelateria di Berna einführen könnte. Und das Beste: Es hatte wegen der Rüebli wohl sogar
Vitamine drin.

Die BEA ist noch bis und mit Sonntag von 9 bis 18 Uhr geöffnet.

Die Quittung

Auf dem Tisch: Diverse Restaurants bieten klassische Menus an, an noch mehr Ständen gibts alles von
Birchermüesli bis Burger.

Abgerechnet: Man kann sich günstig verpflegen.

Aufgefallen: Würde man überall alles probieren, was man probieren kann, hätte man auch gegessen.

Abgefallen: Isst man Take-away-Gerichte, findet man auf dem Gelände zu wenig gemütliche Picknick-Plätze.

Publiziert am 9.05.2018 Kategorie: Besseresser
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«Pommeskultur» im Restaurant «Neue Spinnerei», Aathal/ZH:

«Krispe» Kartoffelprodukte
als Markenzeichen!

Im Restaurant Neue Spinnerei im Zürcher Oberländischen Aathal sind Pommes Frites

nicht einfach Pommes. Denn hier serviert Küchenchef Oliver Zemp seinen Gästen

holländische Kartoffelspezialitäten der Weltmarke LambWeston/Meijer, welche er

von der Zürcher Vollsortiment- und Logistikspezialistin Gmür AG mit ihrem

breiten Sortiment an Tiefkühl-, Milch- und Economat-Produkten bezieht.

Text: Katja Corino, Fotos: Sheryl Fischer

MI1\1,
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Gmür AG, Frisch- & Tiefkühlprodukte, Aargauerstrasse 3, 8048 Zürich
Tel. 044 446 88 88, besten ungen@gnnuer.ch, www.gmuer.ch, www.food4winners.ch

Im Zürcher Oberland, zwischen Uster und Wetzikon, mitteln mit ihren prägenden Brauntönen und unter-
liegt das Aathal mit seinen zahlreichen historischen schiedlichen Materialien eine warme Atmosphäre. Der
Industriegebäuden aus erfolgreichen Spinnereizeiten. industrielle Charme blieb erhalten, und zahlreiche
Das Tal und die dortigen Fabrikhallen sind auch Teil der Details erinnern an die alten Spinnereizeiten.
städtebaulichen «Vision Aathal 2035»: Auf den ehe-
maligen Spinnerei-Arealen entstehen Loftwohnungen, Mit neuen Ideen Gäste anlocken
Büros, Einkaufsläden und Gastronomiebetriebe. Den Das Team der «Neuen Spinnerei», das seit Anfang 2018
Auftakt machte das Teilprojekt Spinnerei Aathal, wo unter der Leitung von Ladina Wagner steht, lässt sich so
sich seit dem Jahr 2013 verschiedene Unternehmen und einiges einfallen, um Gäste anzulocken: Der Sonntags-
das Restaurant «Neue Spinnerei» befinden. brunch erfreut sich grosser Beliebtheit. Business-Gäste

Ein wenig Geschichte
nehmen über Mittag den Weg in die «Neue Spinnerei»
gerne auf sich. Es erwartet sie eine entschleunigende

Als Urur-Ahnen der Spinnereikunst im Aathal in der Atmosphäre - und im Sommer eine einladende
zweiten Hälfte des 18. Jahrhunderts gelten die Gartenterrasse mit bis zu 100 Sitzplätzen. Im vorderen
«Spinnereikönige» Heinrich Kunz und Jakob Wegmann. Restaurantbereich mit lauschigen Logen sowie im
Sie gründeten die «obere Spinnerei» und die «untere Barbereich stehen 150 Sitzplätze zur Verfügung. Im
Spinnerei», in deren Gebäude sich heute das Saurier- Bankettbereich mit bis zu 50 Sitzplätzen lassen sich
museum befindet. 1917 investierte der Unternehmer kleinere Events, Bankette sowie Firmen- und Familien-
Fritz Streiff in diese Hallen und fusionierte mit zwei Meetings durchführen.
weiteren Firmen, woraus die Vereinigten Spinnereien
A.G. Aathal entstand. 1961 verfügte das Unternehmen Frischer Wind in der «Neuen Spinnerei»
über eine Kapazität von fast 120 000 Spindeln und be- Seit Anfang 2017 hat Oliver Zemp das Regime in der
schäftigte 750 Mitarbeitende. Trotz diverser Modernisie- Küche übernommen. Dabei hat er einige innovative
rungsmassnahmen schloss die inzwischen umbenannte Ideen eingebracht und das Angebot auf Beliebtes und
Spinnerei Streiff AG im Jahre 2004 als letzte Schweizer Saisonales reduziert, um so auch einen Beitrag gegen
Spinnerei ihre Tore. 2010 erwarb die Basler Areal- FoodWaste zu leisten. Künftig sollen auch kulinarische
entwicklungsspezialistin HIAG sämtliche Aktien und Themenabende durchgeführt werden. Für die Event-
lancierte die langfristige «Vision Aathal 2035», woraus Location Shed15, welche sich im selben Gebäude be-
Ende 2013 das Restaurant «Neue Spinnerei» entstand. findet, richtet die Küchenbrigade der «Neuen Spinnerei»

auch das Catering aus.
Originelles Gastro-Konzept
in industriellem Ambiente
Der Betrieb im Aathal gehört zur Gastronomiegruppe
der Dine & Drink GmbH, die von Hansueli Wagner und
Enrico Himmelberger geführt wird. Lokale wie Tres
Amigos, Argentina, Stars and Stripes sowie zwei
Betriebe in der Ostschweiz gehören nebst der «Neuen
Spinnerei» zur Gruppe. Das kulinarische Angebot
lehnt sich an die erprobten Konzepte an und ver-
einigt schweizerische und amerikanische Klassiker
wie Heisser Stein, Burger, Tatar, Cordon Bleu und
Stroganoff.
Das alte Spinnerei-Gebäude wurde aufwändig renoviert,
und die Räumlichkeiten der «Neuen Spinnerei» ver-

Qualität, welche die Gäste schätzen
Das 7köpfige Servicepersonal leitet die Gästerück-
meldungen jeweils an den Küchenchef weiter. Oliver
Zemp legt aufgrund solcher Informationen Wert auf die
regionale Herkunft der Zutaten. Für sein Fish & Chips
bezieht er den Zander beispielsweise vom Fischerei-
betrieb Tösstaler Zander.
Eine positive Rückmeldung, die auch Geschäftsführerin
Ladina Wagner bestätigt, ist die Begeisterung der Gäste
über die Qualität der Pommes Frites in der «Neuen
Spinnerei»: «Unsere Gäste sind begeistert von unseren
Pommes Frites, wobei sie viel mehr als 'nur' Pommes
Frites sind.»
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Grund der positiven Gästeresonanz sind die Kartoffel-
spezialitäten der Weltmarke LambWeston/Meijer, die in
der Schweiz durch die Schweizer Generalimporteurin
Gmür AG in Zürich vertrieben werden.

Nicht nur für den Gaumen eine Freude
Die ausgeprägte Pommeskultur in Holland zeigt sich in
der Qualität der Kartoffeln, auf welche der amerika-
nische Kartoffelspezialist LambWeston und sein euro-
päisches Unternehmen LambWeston/Meijer im hollän-
dischen Kruiningen setzen. Grösse und Konsistenz
eignen sich hervorragend zur Produktion hochwertiger
Frittierprodukte - die holländischen Knollenprodukte
werden sogar als Rolls Royce unter den Kartoffeln
bezeichnet. LambWeston verarbeitet die Kartoffeln
an sechs europäischen Standorten zu tiefgekühlten
Convenience-Premium-Produkten, die sich dank einem
speziellen Coating sowohl in der Fritteuse als auch im
Kombidämpfer oder im Heissluftofen knusprig zu-
bereiten lassen. Auch bei längeren Standzeiten verlieren
die LambWeston Fries ihren knusprigen Biss und ihre
Stabilität nicht.
Die besonderen Schnittformen sorgen einerseits für
vollmundigen Geschmack und sind ein optischer Hin-
gucker, anderseits liefern sie Volumen, wodurch mit
einem Kilogramm Fries mehr Portionen zubereitet
werden können als mit herkömmlich geschnittenen
Pommes Frites. Eine Tatsache, welche auch Küchenchef
Oliver Zemp gegenüber GOURMET bestätigt: «Der
minimal höhere Einkaufspreis gegenüber herkömmlichen
Frites zahlt sich mit der Anzahl servierter Portionen aus,
und unsere Gäste wählen beispielsweise die `CrissCuts'
auch mal zu einem Stroganoff.»

CrissCuts, Sweet Potato und Connoisseur Fries
Küchenchef Oliver Zemp lernte die Premium-Kartoffel-
produkte in der «Neuen Spinnerei» kennen und
schätzen: «Die Überraschung war riesig, als ich zum
ersten Mal die Produkte von LambWeston degustierte.
Die sensorische Qualität und der ursprüngliche Kartof-
felgeschmack sind hervorragend.» Der Küchenchef setzt
insbesondere auf die Seasonning CrissCuts mit Würz-
mischung aus Chili und Paprika. Die auffällige, gitter-
ähnliche Form gibt dem Frittiergut ein überdurch-
schnittliches Volumen und sorgt für intensiven

Kartoffelgeschmack.
Seit kurzem stehen auch Sweet Potato Crispy Fries aus
Süsskartoffeln auf der Speisekarte. Die Gmür AG
hat diese Spezialität bereits seit einigen Jahren im
Sortiment, und sie hat sich zu einem veritablen Trend-
setter sowie zu einem deutliches Differenzierungsmerk-
mal für innovative Restaurateure entwickelt. In der
«Neuen Spinnerei» werden die Sweet Potato Crispy
Fries auch in Kombination mit einem Crevettenspiess
und Spinatsalat als Frühlingsgericht serviert.

Aus dem Vollen schöpfen
Inspiration und Beratung erhält Küchenchef Oliver
Zemp von Verkaufsberater Marcel Meyer von der
Gmür AG. Der ehemalige Koch weiss, worauf es an-
kommt, und steht seinen Kunden mit Begeisterung zur
Seite. Er ist seit fünf Jahren bei der Foodspezialistin
Gmür AG (Zürich) für das Zürcher Oberland sowie das
rechte Zürichseeufer zuständig. Das Restaurant im
Aathal begleitet Marcel Meyer seit der Eröffnung  in
der Gastro-Gruppe der Dine & Drink GmbH ist der
Betrieb ein Vorreiter für die LambWeston-Kartoffel-
produkte: «Der Erfolg der 'Neuen Spinnerei' mit den
LambWeston Fries brachte auch andere Lokale von
Mine & Drink' auf unsere Produkte, Oliver Zemps Be-
geisterung sei Dank», freut sich Verkaufsberater Marcel
Meyer von der Gmür AG, der stets nahe bei seinen
Kunden ist und sie mit Tipps unterstützt. So bringt er
regelmässig auch neue Produkte zur Bemusterung
mit - so auch die neu im Sortiment aufgenommenen
Connoisseur Fries Rustic Skin On. Rustikal und mit be-
lassener Schale vermitteln diese Kartoffelprodukte einen

Homemade-Touch. Die schiffchenartige Schnittform
dieser Fries bietet vollen Kartoffelgenuss und ist optimal
zum Dippen.

Fazit
Die Gmür AG ist mit ihrem Vollsortiment an Tiefkühl-,
Milch- und Economat-Produkten eine Komplettan-
bieterin. Für Küchenchef Oliver Zemp ist die Gmür AG
eine seiner wichtigsten Lieferantenpartnerinnen  von
ihrem breiten Angebot bezieht er Tiefkühl- und Frisch-
produkte, Käse, Gewürze, Reinigungsmittel, Glace,
Desserts, usw.  und damit einen grossen Teil seines
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Warenbedarfs: «Ich schätze die Zusammenarbeit mit
Marcel Meyer und der Gmür AG sehr. Sie sind ein
geschätzter Sparringpartner im Tagesgeschäft und stets
auf Augenhöhe.»

Mehr zum Thema

Restaurant neue Spinnerei, Zürichstrasse 17, 8607 Aathal-Seegräben

Tel. 044 972 22 88, aathal ©neue- spinnerei.ch, www.neue-spinnerei.ch

Impressionen vom Restaurant «Neue Spinnerei» in Aathal im Zürcher Oberland: Das Interior Design im Restaurant in der Bar und in der Lounge strahlt ein authentisches

und zeitloses Industrie-Flair aus. Geschäftsführerin Ladina Wagner weiss mit originellen Ideen und Aktionen ihre Gäste an die «Neue Spinnerei» in Aathal zu binden.
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Die originellen Restaurant-

Räumlichkeiten vereinigen sich mit

einem ebenso originellen rustikalen

kulinarischen Angebot: Zu den

meisten Gerichten werden die

schmackhaften und authentischen

Kartoffelspezialitäten von Lamb-

Weston serviert. Küchenchef Oliver

Zemp und Verkaufsberater Marcel

Meier von der Gmür AG, im

Fachgespräch über die Vorteile der

authentischen Kartoffelspezialitäten

von LambWeston, welche von der

Gmür AG (Zürich) exklusiv in der

Schweiz vertrieben werden.

Ein Trendsetter par excellence:

Die Sweet Potato Crispy Fries

- im Bild als Beilage zu

schmackhaften Spare Ribs.
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et

Die Seasonning CrissCuts von

LambWeston überraschen die

Gäste mit ihren ungewöhnlichen

gitterförmigen Formen und sind

ausgezeichnete Begleiter von

so beliebten Klassikern wie die

im Restaurant «Neue Spinnerei»

servierten Hamburger.
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Optimaler Kartoffelgeschmack

«at its best»: Die Connoisseur

Fries Rustic On mit Schale als

Ergänzung zu einem Fischgericht

mit Zanderfilet und Beilagen.
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Die Premium-Produkte
von LambWeston

In den Kartoffelprodukten der LambWeston vereinigt

sich holländische und amerikanische Pommeskultur.

LambWeston/Meijer bedient in Zusammenarbeit

mit dem amerikanischen Mutterhaus den EMEA-

Markt und hat seinen Hauptsitz im niederländischen

Kruiningen. Insgesamt 1400 Mitarbeitende sind an

den sechs europäischen Produktionsstätten be-

schäftigt. Weltweit werden die LambWeston-

Kartoffelprodukte in über 100 Länder verkauft.

.1/4

Was die Premium-Kartoffelprodukte von

LambWeston auszeichnet:

Zubereitung sowohl in der Fritteuse, im Kombi-

dämpfer und im Heissluftofen

voller Kartoffelgeschmack

Knuspriger Biss und Stabilität auch bei längeren

Standzeiten

Volumengebende Schnittform für mehr Portionen

pro Kilo Rohprodukt

A Winning Team (v.l.n.r.):

Oliver Zemp und Ladina Wagner

von der «Neuen Spinnerei»,

Marcel Meyer (Verkaufsberater),

Charlotte Auer (Leitung Marketing)

und Christoph Zehnder (Verkaufs-

leiter und Geschäftsleitungsmitglied)

der Gmür AG.
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04. Mai, 2018

BEA 2018 ist eröffnet
(lid.ch) – In Bern ist heute die BEA eröffnet worden. Sie lockt vom 4. bis 13. Mai zahlreiche Besucherinnen und
Besucher an.

Rund 950 Aussteller präsentieren sich an der diesjährigen BEA. Im Grünen Zentrum steht dieses Jahr in einer
Sonderschau das Schweizer Ei im Mittelpunkt des Geschehens. In 4 Themenbereichen können Besucherinnen und
Besucher viel Wissenswertes zum Ei erfahren.

Brandneu ist 2018 der interaktive Life- und Mindstyle-Bereich BE Häppy, der Kreativität, Wohlfühlen und Geniessen
ins Zentrum stellt, wie die BEA mitteilt.

Eine Bildstrecke zur heutigen Eröffnung finden Sie auf Flickr .

Zurück zu: Agro-News
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SBV-News Nr. 18 (30.04. – 04.05.2018)
Fachkommission Kommunikation

Die Mitglieder der Fachkommission Kommunikation diskutierten die verschiedenen Marketingkampagnen in der
Landwirtschaft, deren Koordination und die Nutzung von Synergien. Weitere Themen waren die Projekte und der
neue, auf den Sommer geplante Auftritt der Basiskommunikation „Gut, gibt’s die Schweizer Bauern“, die bisherigen
und künftigen Arbeiten im Rahmen des Schwerpunkts „Fakten zur Landwirtschaft“ sowie die anstehenden
Initiativen und deren kommunikative Begleitung.

Videos auf Facebook

Ein wichtiger Pfeiler des kürzlich eingeführten Social Media-Konzepts ist das aktive Themensetting. Dazu gehört
auch das „Landwirtschaftsjahr“ erlebbar zu machen – unter anderem mit kurzen Videobeiträgen auf Facebook. Die
ersten Resultate und wöchentlichen Statistiken sind vielversprechend. Bisher produzierte Videos gab‘s zu den
Themen „Reben schneiden“, „Reben binden“ sowie „Kühe erstmals im Frühjahr auf die Weide lassen“. Letzteres
war mit 8‘000 Aufrufen und 67 geteilten Beiträgen das Erfolgreichste. Mehr dazu auf www.facebook.com/bauern.
paysans.contadini .

Faszination Landwirtschaft an der BEA

Vom 4. bis 13. Mai 2018 ist die Sonderschau „Faszination Landwirtschaft“ aus der Kampagne „Gut, gibt’s die
Schweizer Bauern“ an der BEA im Grünen Zentrum zu sehen. Auf 120m² sind die besten Bilder des
Fotowettbewerbs Agrimage zu bestaunen. Die Sonderschau lädt dazu ein, die Landwirtschaft aus verschiedenen
Perspektiven zu entdecken und sich dank einem Wettbewerb aktiv mit den Bildern auseinanderzusetzen.

Landwirtschaftlicher Ertragswert

An der jährlichen Schlusssitzung der Schätzungskommission des Kantons Zug gab Agriexpert den
nichtlandwirtschaftlichen Bewertungsexperten einen Einblick in die landwirtschaftliche Schätzung und
insbesondere auch in die neue Schätzungsanleitung. Agriexpert führt im Auftrag dieser Kommission sämtliche
landwirtschaftliche Schätzungen im Kanton durch.

Zahl der Woche

Das Schlachtgewicht des grossen Schlachtviehs nahm in den letzten Jahren deutlich zu und entspricht immer
weniger den Vorgaben der Schlachthöfe. Im Jahr 2017 wiesen 75 Prozent der als Muni klassifizierten Tiere mit
einem Alter von mehr als einem Jahr ein Schlachtgewicht über 290 kg auf – 12 Prozent sogar von mehr als 330 kg.
Ab 290 kg muss im Schlachthof mit Abzügen gerechnet werden. Soll man nun die Vorgaben in den Schlachthöfen
anpassen oder leichtere Tiere züchten?

Notiz der Woche

Die Kommission für Wirtschaft und Abgaben des Ständerates setzte ein wichtiges Zeichen für die Schweizer
Rübenproduktion und Zuckerwirtschaft. Die Mehrheit stimmte der parlamentarischen Initiative von SBV-Direktor
Jacques Bourgeois „Stopp dem ruinösen Preisdumping beim Zucker – Sicherung der inländischen
Zuckerproduktion“ zu. Die Initiative fordert, dass ein minimaler Zucker- und damit Rübenpreis über einen
vernünftigen Grenzschutz abgesichert wird. Damit kann die Rübenproduktion in der Schweiz aufrechterhalten
werden. Die Mehrkosten führen zu einem Mehrpreis von 0.2 Rappen pro Tafel Schokolade, 0.6 Rappen pro Glas
Konfitüre oder zu 0.1 Rappen pro Energydrink!
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BEA: Insgesamt werden während den Messetagen 300000 Besucher erwartet

Die BEA sorgt für bunte Eindrücke

Im Grünen Zentrum können Konsumenten viel über die produzierende Landwirtschaft erfahren. (Bilder: als/ khe)

KATHRIN HERREN
ANJA TSCHANNEN

Die Berner Frühlingsmes-
se BEA hat letzte Woche
ihre Tore geöffnet. Und
findet noch bis am Sonn-
tag, den 13. Mai, statt. Die
Landwirtschaft nimmt ei-
nen wichtigen Stellenwert
ein. Ein Besuch lohnt sich
auf jeden Fall.
Ziegen, Schweine, Kühe, Klein-
tiere, Geflügel, Hunde und na-
türlich ganz viele Pferde. Die

BEA kommt wie immer tierisch
daher und bietet den rund
300 000 erwarteten Besuchern
Abwechslung und spannende
Momente.

Im Allgemeinen bilden die
Landwirtschaft und die Ernäh-
rung einen wichtigen Pfeiler der
Messe. An vielen Ständen kann
man sich über regionale Pro-
dukte aus der Schweiz und das
aktuelle Thema Food Waste in-
formieren. Und dabei zahlrei-
che Köstlichkeiten degustieren
und einkaufen.

4
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Auch die Kleinsten erhaschen einen Blick auf die Zicklein.

An zahlreichen BEA-Ständen darf degustiert werden.

Der Schweinchenstreichelzoo ist ein Highlight für die Kinder. Selfietime mit dem Brauereipferd ist angesagt.

Die stolzen Isländer zeigen die rassentypische Gangart Tölt.

Besucher konnen zuschauen, wie em frischer Zopf entsteht. Reto Sopranetti (I.), Migros Aare; Andreas Stalder, IP-Suisse. Ani OGG-Stand dreht sich alles um Resteverwertung.
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