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Annonce -

SAC E MME de TE
et 1 Usages de Pomme de Terre

pour Santé, Beauté et votre Maison..
La pomme de terre, tout le monde l'adore ! Elle fait

l'unanimité et ne provoque jamais de « crise » à table

avec nos enfants. Ce que l'on sait par contre beaucoup

moins d'elle, c'est qu'elle n'est pas seulement excel-

lente pour nos papilles : elle cache aussi 1000 et 1 ver-

tus pratiquement inconnues !Bien plus qu'un simple

aliment dans votre cuisine, la pomme de terre est aussi

un merveilleux REMÈDE - SANTE. Elle est de plus une

remarquable alternative à vos produits de BEAUTÉ,

d'ENTRETIEN de la maison et même de BRICOLAGE...

Dans son tout nouvel ouvrage, « Sacrée Pomme de

Terre !», Laurence Buiret-Grégoire vous invite à décou-

vrir ses 1000 et 1 usages insoupçonnés :

Question SANTÉ, la pomme de terre est incroyable !

Elle est d'ailleurs si surprenante que de nombreux scientifiques

lui accordent en ce moment même toute leur attention. Ils

l'étudient sous toutes les coutures car ils voient en elle un «

tubercule très prometteur pour la GENÉTIQUE ». Mais aussi

un FUTUR remède contre des pathologies telles que le

diabète, le cancer, Alzheimer, les maladies cardio-vascu-

laires, l'obésité.... Plus surprenant encore, ils cherchent

même à la cultiver sur MARS ! En attendant les résultats de

leurs études, découvrez dans «Sacrée Pomme de Terre !»

comment elle peut déjà :

SOULAGER TRÈS VITE: 0 un coup de soleil ou une brûlure

la migraine l la bronchite l'angine la gastrite une

foulure tout comme une entorse un ulcère d'estomac

une crise de goutte ou d'hémorroïdes une ampoule

vos jambes lourdes un eczéma un furoncle

Être VOTRE MEILLEURE ALLIÉE pour:

augmenter votre longévité protéger votre coeur traiter

l'hépatite (le Secret de la Médecine Chinoise) vous débar-

rasser définitivement de vos VERRUES, votre acné purifier

votre foie et votre vésicule biliaire diminuer votre tension,

vos triglycérides et votre taux de cholestérol oublier vos

problèmes de mémoire et même PERDRE DU POIDS !

Pour votre BEAUTE, elle est vous surprendra !

Côté beauté, la pomme de terre n'a pas son pareil pour être

impeccable de la tête aux pieds... Qu'il s'agisse de

cataplasmes, de jus de cuisson d'un peu de pulpe, de

rondelles, d'épluchures... découvrez comment un aliment

aussi simple et si bon marché que la pomme de terre vous

aidera à :

 Gommer vos rides, vos cernes, vos points noirs, vos

cicatrices, vos taches de vieillesse

Blanchir ou éclaircir votre peau

 Vous concocter des soins 100 % naturels pour contrer

la CHUTE de CHEVEUX et même activer la repousse de

nouveaux cheveux

 Illuminer votre teint -avec le Secret du teint laiteux des

femmes de l'Est

 Réaliser vous-même une teinture ANTI-CHEVEUX GRIS...

Le résultat est incroyable

Contre VOS DOULEURS, comptez sur la pomme de terre !

Nos Anciens avaient toujours recours à la pomme de terre

pour soulager toutes sortes de douleurs -y compris les plus

aigües - et ils avaient raison ! Dans « Sacrée Pomme de

terre !», découvrez comment ils se débarrassaient de dou-

leurs telles que les rhumatismes, la sciatique, le lumbago, une

rage de dent, l'arthrite, la polyarthrite rhumatoïde, un mal de

tête.... Le tout avec une simple pomme de terre !

Côté

MAISON, BRICOLAGE

et même JARDINAGE, la

Pomme de Terre, vous ne

pourrez plus vous en passer

Plutôt que d'encombrer vos placards de multiples produit

chimiques, découvrez des dizaines de trucs et astuces d'antan

pour tout entretenir, détacher, laver, assainir... Pour tout

« astiquer » dans votre maison rien qu'avec une SIMPLE

POMME de TERRE! Un simple tubercule pour:

 Eliminer radicalement les désagréables odeurs de poisson,

cendrier froid, moisi, fritures...

 Retrouver votre carrelage, vos tapis, vos moquettes comme

neufs

 Eliminer toutes les salissures et traces de doigts sur vos

murs, vos portes et tables en verre

 Avoir en permanence un pare-brise et des miroirs

extra-clean » ou une argenterie digne des plus grands

palaces

 Blanchir vos voilages, éliminer hyper facilement des taches

d'herbe, de colle, de terre...

 Vous débarrasser sans produits chimiques des blattes, cafards

et autres bestioles...

 Rendre toute leur brillance à vos casseroles ou vos verres en
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cristal

 Faire prendre votre feu de cheminée en 2 temps,

3 mouvements...

Le tout, pour un PRIX DÉRISOIRE!

Et ce n'est pas tout ! Découvrez aussi dans «Sacrée

Pomme de Terre I» comment :

 Rattraper un plat trop épicé, trop salé ou qui a brûlé, une

pâte à crêpes (ou une béchamel) pleine de grumeaux, une

salade de pommes de terre qui ressemble à une « bouillie »

 Réussir à coup sûr une mayonnaise-maison oui, la pomme

de terre peut vous être d'une aide très précieuse !

 Redonner du croquant à la salade flétrie

 Enfin pouvoir conserver beaucoup plus longtemps vos

pommes de terre

 Le jus de cuisson (mais aussi les simples épluchures) de vos

pommes de terre pourront vous rendre de multiples services

Et bien plus encore ! Notamment comment utiliser très

facilement la pomme de terre, la PATATE DOUCE ou

encore la FECULE pour vous préparer facilement :

- Un antirouille, une colle ou encore une peinture... Le tout,

«fait- maison » !

- Un herbicide pour éliminer les mauvaises herbes,

champignons et mousses qui envahissent votre jardin, votre

terrasse

- Un tonneau (ou tout autre récipient) dans lequel vous

pourrez faire pousser très facilement jusqu'à 45 kilos de

pommes de terre !

- De délicieuses recettes qui raviront les papilles de tous vos

proches

- Votre électricité-maison :4 pommes de terre pouvant

vous fournir quasiment toute votre électricité... A vous les

substantielles économies !

Il y a tant et tant d'autres choses à dire encore...

Tant la pomme de terre est SURPRENANTE! Elle peut si bien

remplacer à elle seule tant de médicaments, de soins de

beauté ou corporels, de produits d'entretien, de bricolage...

qu'il serait dommage de ne pas en savoir plus à son sujet! La

pomme de terre, « a vraiment TOUT pour elle ! » : Bien plus

qu'un aliment, c'est une « panacées universelle »! Une chose

est sûre: lorsque vous l'aurez découverte sous toutes ses

facettes, vous la cuisinerez «à toutes les sauces ! ». Pour en

avoir le coeur net, vérifiez-le par vous-même !

SATISFACTION GARANTIE!

Demandez votre exemplaire pour une LECTURE

100% LIBRE de 30 jours

Et si vous n'étiez pas satisfait, n'hésitez pas à nous retourner

votre livre. Quoi qu'il en soit, la simple lecture de cet ouvrage

vous aura appris d'innombrables trucs et astuces d'hier et

d'aujourd'hui qui transformeront votre vie...

Et c'est cela le plus important!

Les stock sont limités, agissez vite!
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SMS
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I OUI, Envoyez accompagné de sa facture payable à 30 jours «Sacrée Pomme de Terre !»

exemplaire(s) au prix de CHF 39.-

Idée cadeau. Economisez Fr. 19.- en commandant 2 exemplaires pour seulement
CHF 59.- + Participation aux frais d'expédition et emballage CHF 6.95
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EN PRIME

GRATUITEMENT
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L'art délicat de la purée
de pommes de terre
CUISINE Le plat ancestral
met tout le monde d'accord.
Pour le réussir, mieux vaut
respecter quelques règles.
-ROMAIN WANNER

Les «patates pilées», comme
disent les Québécois, c'est le
mets familial du dimanche par
excellence. C'est un plat hors
du temps et de la saisonnalité,
mais qui passe plutôt bien dès
que la température baisse.
Faire une purée n'est pas com-
pliqué. Mais si l'on veut enfin
se passer des flocons en sachet,
il y a quelques astuces indis-
pensables...
 Le choix de la patate Quelle
sorte prendre pour faire une
bonne purée? La recommanda-
tion globale, c'est d'en prendre

une avec beaucoup d'amidon,
comme la bintje. Après, ce n'est
pas une règle universelle. La
preuve: la mythique purée de
feu Joël Robuchon se fait avec
des rattes!

Cuisson Cuire les pommes de
terre entières, avec la peau,
c'est mieux. On évite ainsi de
détremper la chair. On salera
l'eau modérément. Mais sur-
tout, surtout, on commencera
la cuisson dans une eau froide!
 Pelage Une fois que les pa-
tates sont cuites, donc quand
le couteau les traversera aisé-
ment, on les égouttera sans
attendre et on les pèlera direc-
tement. À chaud!
 Purée Ce n'est pas parce
qu'un outil était déjà utilisé par

Joël Robuchon et sa recette mythique
C'est une purée de pommes
de terre qui a fait la ré-

pu-tation de feu le chef

le plus étoilé du monde.
À base de pommes de

terre ratte et agrémentée
de 250 grammes de beurre
par kilo de patates, c'est un plat

devenu historique. Le secret de Joël
Robuchon résidait dans la texture et

nos grand-mères qu'il faut le
moderniser. Le presse-purée
est l'outil adéquat pour faire de
la purée. Tout autre ustensile,
notamment électrique, risque
bien de transformer la masse
onctueuse en un amas élas-
tique qui ressemblera plutôt à
un chewing-gum.
 Assaisonnement Une bonne
purée, c'est souvent un peu de
beurre. Jamais trop. Il ne faut
pas le voir comme du gras,
mais comme un peu d'amour.
Il faut aussi du lait, bien sûr,
pour une texture soyeuse et pas
trop compacte. Un soupçon de
muscade relève le tout assez
bien, sans oublier un peu de sel
et de poivre.

l'assaisonnement, précis: 10 g

de sel par litre d'eau. Les

pommes de terre, une
fois passées en purée,

sont encore séchées à la

casserole, avant qu'on y

incorpore d'abord le beurre,
puis le lait chaud. Une mer-

veille de gourmandise qui vaut, en-

core aujourd'hui, le détour.

Pour varier les goûts
Au lieu du beurre, on peut utiliser
l'huile d'olive pour préparer la pu-
rée. Ça changera son goût du tout
au tout et lui donnera un peu de
caractère. Faire infuser du roma-
rin dans le lait peut aussi être une
variante sympathique. Certains y
mettent de l'ail, de l'oignon et
même du fromage. Autant d'in-
grédients qui peuvent élever la
purée au rang de plat principal
sans trop d'efforts. Reste que la
servir avec une piscine de jus,
c'est toujours parfait.

Print

Bericht Seite: 3/25



Datum: 15.11.2019

Hauptausgabe

20 minutes Lausanne
1001 Lausanne
021/ 621 87 87
https://www.20min.ch/ro/

Medienart: Print
Medientyp: Tages- und Wochenpresse
Auflage: 102'681
Erscheinungsweise: 5x wöchentlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 20
Fläche: 41'882 mm²

Referenz: 75440819

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 2/2

La purée, c'est un plat qui nous suit depuis l'enfance et nous rappelle bien des souvenirs. -ISTOCK/DR
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Die Kartoffeln drohen zu verfaulen
Ackerbau / Vielerorts musste die Ernte aufgrund der intensiven Niederschläge
eingestellt werden. Die Bauern stehen vor erschwerten Bedingungen.
BERN Der viele Regen macht den
Bauern das Leben schwer. Hek-
tarenweise Industriekartoffeln
stecken noch immer im Boden.
Vor allem im westlichen Mittel-
land sind es 20 bis 30 Hektaren,
die davon betroffen sind, schätzt
Christoph Kohli, Leiter der Ver-
edelungs- und Pflanzkartoffeln
bei der Fenaco. Die Kartoffeln
müssen jetzt aber raus. «Verblei-
ben die Knollen weiterhin im Bo-
den, besteht die Gefahr, dass sie
aufgrund der tiefen Temperatu-
ren Zucker bilden, was die Back-
qualität negativ beeinflusst.»

Kartoffeln müssen jetzt raus

Ein Verbleib der Industriekartof-
feln über den 20. November sei
laut Christoph Kohli nicht zu
empfehlen. Die letzten Kartof-
feln sollten daher, wenn möglich,
in den nächsten Tagen geerntet
werden. «Denn verschlechtern
sich die Wetterbedingungen
wieder, ist das Risiko gross, dass
die Kartoffeln faulen und nicht
mehr als Rohware für die Ver-
edelungsindustrie genutzt wer-
den können.» Ob es sich dann
noch lohne, diese für die Frisch-
verfütterung zu ernten? Chris-
toph Kohli will hierfür keine
Empfehlung abgeben: «Das muss
im Extremfall je nach Situation
und Befahrbarkeit des Bodens je-
der für sich selbst entscheiden.»

Besseres Wetter erwartet

Trotz verbesserter Wetterlage
kann der Boden nicht so schnell
abtrocknen. «Es kann vorkom-
men, dass die Kartoffeln bei der
Ernte deshalb stark mit Erde be-
haftet sind. Wie in den Übernah-

mebedingungen von Swisspatat
definiert, werden bis zu zwei
Prozent Erde toleriert und höhe-
re Anteile in Abzug gebracht», so
der Leiter der Veredelungs- und
Pflanzkartoffeln. In Ausnahme-
fällen würden die Kartoffeln zur

«Die Kartoffeln
sollten spätestens

bis zum
20. November
geerntet sein.»

Christoph Kohli, Leiter
Veredelungs- und

Pflanzkartoffeln, Fenaco.

Entfernung der Erde vor dem
Verlad nochmals aufbereitet.
Dies erfolge aber ohne Kosten-
folge für den Produzenten. So-
fern es die Qualität zulässt, wird
die Fenaco noch in den kom-
menden Wochen Kartoffeln
übernehmen. Die Lieferung
müsse nicht angekündigt wer-
den.

Karotten vertragen viel Erde

Auch viele Karotten stecken
noch in der Erde. Bisher wurden
60 Prozent geerntet. Für Raphael
Müller, zuständig für Frischkar-
toffeln und Lagergemüse bei der
Fenaco, ist das nicht unbedingt
nachteilig: «Grundsätzlich darf
bei Karottenbeständen, die spä-
ter und bei kühleren Temperatu-

ren geerntet werden, eine besse-
re Ausgangsqualität erwartet
werden.» Die Ernte könne des-
halb bei den aktuellen Tempera-
turen generell problemlos erfol-
gen. Fällt die Temperatur unter
den Gefrierpunkt, werde jedoch
ein Platzen der Zellen riskiert
und die Karottenköpfe bekämen
Sprünge. Die nassen Bodenbe-
dingungen führen auf klassi-
schen Feldböden zu einem er-
höhten Aufwand und mehr
Erdanteil in den Paloxen. «Zehn
bis 15 Prozent sind kein Problem.
Ist der Erdanteil grösser als zehn
Prozent, ist das sogar wün-
schenswert, denn die Erde trägt
zur Konservierung der Karotten
im Lager bei», so Müller.

Umdenken, wenn es nass ist

Die Erntearbeiten auf den Zu-
ckerrübenfeldern mussten auf-
grund der intensiven Nieder-
schläge bis zum letzten Wochen-
ende unterbrochen werden. Da-
bei kam es kurzfristig zu kleine-
ren Umdisponierungen wie
Samuel Jenni, Geschäftsführer
von der Schweizerischen Fach-
stelle für Zuckerrübenbau, er-
zählt. «Die Fabriken waren aber
in keiner Weise gefährdet und
konnten mit genug Zuckerrüben
versorgt werden», beruhigt er.
Hätten die Niederschläge weite-
re zehn Tage angehalten, wäre es

allerdings mit der Rohstoffver-
sorgung kritisch geworden.

Ernte wieder aufnehmen

Es ist zu hoffen, dass in diesen Ta-
gen auf leichten, sandigen Böden
die Ernte wieder aufgenommen
werden kann. Auf schweren Bö-
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den wäre es von Vorteil noch mit
den Erntearbeiten zu warten. «Die
Tragfähigkeit des Bodens ist jetzt
stark eingeschränkt. Es ist daher
äusserste Vorsicht geboten»,
mahnt Samuel Jenni. Er emp-
fiehlt, die Bunkerfüllung zu redu-
zieren, um den Druck auf den
Achsen und somit auf den Boden
zu senken. Dazu solle ab Schlag-
längen von zirka 300 m jeweils
vorne und hinten ein Rübenlager

angelegt werden. Zudem kann es
vorkommen, dass der Erdanteil
an den Zuckerrüben erhöht ist.
Dominik Hänni, Disponent vom
Rübenring Seeland, rät deshalb,
die Rübenmieten bis kurz vor dem
Verlad mit Vlies zuzudecken.
«Durch das Abtrocknen unter
dem Vlies sind die Zuckerrüben
beim Verlad deutlich sauberer.»

Am Sonntag werden laut Me-
teoschweiz Niederschläge von

zirka 10 bis 20 mm im Mittelland
und 20 bis 30 mm in der Zentral-
und Ostschweiz erwartet. Die Rü-
ben, die in den nächsten 14 Tagen
geliefert werden, sollten deshalb
bis zum Wochenende aus dem Bo-
den, so Jenni. Danach werde die
Ernte wieder für einige Tage
unterbrochen. Bis Wochenmitte
entspanne sich die Wetterlage
laut Meteoschweiz wieder. ke

Nasse Böden führen zu erschwerten Erntebedingungen. (Bilder zVg)
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Im Seeland stehen schon viele Felder unter Wasser.
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Si comme moi vous avez
planté vos pommes de
terre début avril passé,
vous les avez sûrement

récoltés à la mi-août. Pour ce
tubéreux, dont la récolte se fait de

juin à novembre selon les
variétés, il est important de

savoir quelques trucs et astu-
ces pour bien le conserver.

Lors de la récolte, pensez
déjà à trier vos patates. Si elles
sont abimées, malades ou n'ont
pas un bel aspect, on les met de

côté pour les manger de suite.
Pour les autres, on les dispose

dans des caisses en bois (ou plas-
tique) qui sont aérées, sans trop
entasser. Il est important de ne
surtout pas les enfermer dans les
sacs ou des contenants herméti-
ques (boites en polystyrène expan-
sé). Elles pourraient pourrir et,

dans le meilleur des cas, germer.
On ne les laves surtout pas avant
de les stocker. C'est également un
bon signe, lorsque vous achetez
des patates dans le commerce, de
vérifier si elles comportent encore
un peu terre. Cela permettra à vos
pommes de terre de se conserver
plus longtemps.

PAR CHRISTOPHE NANÇOZ
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CHRISTOPHE NANÇOZ

Evites un endroit ensoleillé
L'endroit du stockage est égale-

ment essentiel. On évite les en-
droits ensoleillés qui auront pour
effet de « verdir » vos pommes de
terre. Elles produisent alors de la
solanine qui est toxique. Si, seule
une partie de la racine est tou-
chée, on peut la couper et con-
sommer le reste. On place donc
les caisses dans un endroit som-
bre, sec et frais. Par exemple, dans
une cave, un cellier ou un garage
aéré mais pas ensoleillé. Elles
prennent facilement l'odeur des
choses qui les entourent. Donc on
ne l'entrepose pas à proximité d'oi-
gnons ou de fruits (poires, pom-
mes, coings, ...).

Selon la croyance, on dit qu'il
est bon de mettre une pomme par
cageot. Cela éviterait aux pommes
de terre de germer trop vite. Égale-
ment la menthe aurait un effet sur
leur conservation. Ce sont des
choses à essayer, mais aussi, à sur-
veiller! Une pomme qui pourrit
peut transmettre la maladie à ses
voisines. Un lit de menthe séché
peut contenir des indésirables qui
vont se régaler durant l'hiver. Au
final, air, lumière et humidité sont
les rois de la bonne conservation
des pommes de terre et d'avoir la
frite tout l'hiver.
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Economia, affari e finanza

Ue attacca Colombia presso Wto per dazi su patate fritte
L'Ue ha presentato reclamo all'Organizzazione mondiale del commercio (Wto) contro le misure antidumping istituite
dalla Colombia sulle patatine fritte congelate provenienti da Belgio, Germania e Paesi Bassi.

I dazi colombiani sono "incompatibili con il Wto" sottolinea in una nota il commissario Ue al commercio Cecilia
Malmström, e limitano l'accesso al mercato colombiano su quasi l'85% delle esportazioni Ue di patatine surgelate,
per un valore di oltre 19 milioni di euro l'anno.

"Nonostante numerose richieste alla Colombia per revocare le misure ingiustificate - spiega Malmström - non
abbiamo ricevuto una risposta soddisfacente e questo è il motivo per cui ora coinvolgiamo il Wto".

Il primo passo della risoluzione delle controversie in seno all'organizzazione consiste in una consultazione di 60
giorni, che potrebbe già offrire alle parti l'opportunità di trovare una soluzione.
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Aus der Luft Kartoffelfelder effizienter überwachen

Drohnen erkennen Krankheiten
Text: Therese Schenker, LID

Nachhaltiger produzieren, die
Wertschöpfung verbessern,
neue Technologien nutzen:
Landwirte haben viele innova-
tive Ideen, welche sie umset-
zen wollen. Mit Agrignet will
das Bundesamt für Landwirt-
schaft solche Projekte unter-
stützen. Eines davon ist der
Potatohealth Viewer.
Bei der Produktion von Saatkartof-

feln ist besondere Aufmerksamkeit

gefragt. Denn Krankheiten ver-

schleppen sich über das Saatgut
besonders leicht, und die Saatkar-
toffeln werden ein Jahr nach der
Ernte als solches verwendet. Land-

wirte, welche Saatkartoffeln pro-
duzieren, schreiten darum ihre Fel-

der mehrmals ab und überprüfen
Pflanze für Pflanze auf Krankhei-
ten. Dieses Prozedere braucht viel

Zeit und Energie.

Die Krankheitsbekämpfung steht
im Fokus der Agrarpiloten GmbH,
welche 2016 gegründet wurde.
Geschäftsführer ist David Aebi.

Mithilfe von Drohnen will die Fir-
ma die Arbeit der Landwirte ver-
einfachen. Mit 26 Freelance-Pilo-
ten sind sie vor allem im Mittel-
land aktiv.

Drohnen als Helfer
Aebi kommt aus dem bernischen
Hellsau und will mit seinem Projekt

«Potatohealth Viewer» die Situati-
on für die Landwirte in der Saat-
kartoffelproduktion verbessern. Ziel

des Projektes ist, die Arbeitsbelas-

tung der Landwirte zu senken. Mit-
hilfe von Drohnen, ausgerüstet mit
Spektralkameras, soll der Gesund-

heitszustand der Saatkartoffeln auf

den Feldern analysiert werden.

Mit der Spektralkamera und ent-
sprechender Software erkennt die
Drohne die von den Krankheiten
Gelbmosaik und Blattroll befalle-

nen Pflanzen und vermerkt diese
auf einer digitalen Karte. Gelbmo-
saik wie auch Blattroll sind Virus-
erkrankungen. Sie verringern Ertrag

und Qualität der Kartoffeln. Gelb-
mosaik verursacht mosaikartig ge-

fleckte Blätter sowie punktförmige
bis strichelartige braunschwarze

Nekrosen an der Blattunterseite.
Von Blattroll verursachte Sympto-
me sind gehemmtes Wachstum und

sich nach oben einrollende Blätter.
Die Blätter verfärben sich hellgrün

bis gelb und werden zugleich steif
und ledrig. Der Landwirt muss auf-

grund der Drohnenbilder nur noch
die befallenen Pflanzen entfernen.

Noch in der Entwicklung
So soll es in Zukunft jedenfalls
funktionieren. «Bis das Projekt

marktreif ist, dauert es aber noch

etwa drei Jahre», sagt David Aebi.
Eine der Hauptschwierigkeiten sei-

en die Sortenunterschiede. Jede
Sorte unterscheidet sich grund-

sätzlich im Kraut. Um den Algorith-

mus zu trainieren, brauche es noch

mehr Testdaten.

Ein ähnliches System hat David Aebi

bereits realisieren können. Mit die-

sem können im Wald von Borken-
käfern befallene Bäume erkannt
werden. Via App werden betroffene

Bäume dem Förster angezeigt. Die

Entwicklung für die Borkenkäfer-
erkennung ging wesentlich schnel-

ler als jene bei den Kartoffelkrank-
heiten. Das lag vor allem an den
schon vorhandenen Datenmengen

aus Österreich und Deutschland.

Unterstützt und vernetzt
Auf einer Agrartechnikmesse hörte

Aebi vom damals noch neuen För-
derprogramm Agrignet, welches
nach Bewerbern suchte. Im Herbst

2017 bewarb er sich mit seiner
Idee des Potatohealth Viewers.
Das Formular war einfach auszu-
füllen, die Anforderungen klar er-
sichtlich. «Wir haben nicht erwar-
tet, dass man sich so einfach be-
werben kann.»

Sein Projekt erhielt den Zuschlag.
Zusammen mit der Semag, einer
Saat- und Pflanzgut AG, und der
Firma Agricircle, die sich mit der
Digitalisierung der Landwirtschaft
beschäftigt, war das Projekt Pota-
tohealth Viewer aufgegleist und
bereit, entwickelt zu werden. Was
noch fehlte, waren finanzielle Mit-
tel, welche Agrignet bereitstellte.

Agrignet: Klein, aber fein
Die Verordnung zur Förderung von
Qualität und Nachhaltigkeit Qunav

wurde 2014 ins Leben gerufen mit
der Idee, innovative Ideen in der
Landwirtschaft zu fördern. «Es

wurden viele Projekte eingereicht,
meist jedoch von Branchenverbän-
den», sagt Martin Weber vom Fach-

bereich Qualitäts- und Absatzför-
derung des BLW. Das BLW wollte
jedoch auch Projekte direkt von
den Landwirten unterstützen. Des-
halb wurde 2017 Agrignet lanciert.
Mit Agrignet sollen gezielt Land-
wirte mit innovativen Ideen ange-
sprochen und bei der Umsetzung

unterstützt werden. Im Gegensatz
zu Qunav kann auch die Entwick-
lung von Prototypen gefördert wer-

Print

Bericht Seite: 11/25



Datum: 15.11.2019

St. Galler Bauer
9230 Flawil
071/ 394 60 15
www.bauern-sg.ch

Medienart: Print
Medientyp: Fachpresse
Auflage: 12'414
Erscheinungsweise: wöchentlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 41
Fläche: 69'766 mm²

Referenz: 75463279

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 2/3

den, und die Eintrittskriterien wur-

den etwas simpler gestaltet. Hinter

Agriqnet stehen neben dem BLW
auch der Schweizer Bauernverband

«Es enttäuscht, dass

immer weniger Projekte
eingereicht wurden.»

Martin Weber

(SBV), Swiss Food Research, der
Verein Qualitätsstrategie und Agri-
dea. Durch die Zusammenarbeit
mit den Organisationen soll Agriq-
net bekannt gemacht werden. Die
finanzielle Unterstützung erfolgt
aus dem Topf der Qunav.

Jedes Jahr weniger Projekte
Im ersten Jahr haben Landwirtin-
nen und Landwirte 30 Projekte
eingereicht. Eine erfreuliche Zahl,
findet Weber. 13 Projekte entspra-
chen den Anforderungen und wur-

den bewilligt. 2018 wurden noch
20 Projekte eingereicht, von denen
fünf bewilligt wurden. Dieses Jahr
waren es nur noch neun, sieben
davon wurden bewilligt. «Es ent-
täuscht, dass immer weniger Pro-

jekte eingereicht wurden, dafür
stieg jedoch deren Qualität, sodass

anteilsmässig bei der letzten Ein-
gaberunde am meisten Projekte
unterstützt werden konnten», sagt

Weber. «Aber wir haben auch nicht

mehr so viel Werbung für das Pro-

gramm gemacht.»

Nach der Eingabefrist wird zuerst
vom BLW geprüft, ob die Projekte

den oben genannten Grundanfor-
derungen entsprechen. Ist dies der

Fall, werden sie inhaltlich durch die
Mitglieder des Netzwerks (SBV,
SFR, Agridea und VQS) auf Innova-

tionsgrad, Qualität, Nachhaltigkeit
und Potenzial hin geprüft. Anfangs

wurden häufig einzelbetriebliche
Projekte eingereicht, wie etwa ein
Umbau. Dies sei jedoch nicht das
Ziel, betont Weber. Vielmehr gehe

es darum, Projekte zu fördern, wel-

che die Nachhaltigkeit oder die
Wertschöpfung mehrerer Betriebe
verbesserten und sich durch einen
innovativen Ansatz auszeichneten.

Bei einer positiven Beurteilung

kann das BLW Finanzhilfen zwi-
schen 20 000 und 80 000 Franken
gewähren. Die Beihilfen dürfen

nicht mehr als 50 Prozent des Pro-

jektbudgets ausmachen. Auch soll-

ten die Projekte innert vier Jahren
selbstragend werden.
Es ist nicht notwendig, ein fertiges

Projekt zu haben, um sich bei Agriq-

net zu bewerben. Auch Projekte in

der Vorabklärungsphase werden ge-

fördert, zum Beispiel durch Hilfe bei

der Erstellung eines Businessplans

oder durch eine Machbarkeitsstudie.

Der Potatohealth Viewer ist jedoch
schon in der Realisierungsphase
und wurde deshalb mit einer An-
schubfinanzierung unterstützt. Da-
mit können nun die Feldversuche
zur Sammlung der Datenmengen
finanziert werden. Und in ein paar
Jahren können die Saatkartoffel-
produzenten auf aufwendige Feld-
touren verzichten.

Die Drohne Potatohealth Viewer soll Krankheiten bei Saatkartoffeln

erkennen. Bild: David AebliAgrarpiloten
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Innovationen unterstützen
Agriqnet ist ein Förderprogramm im Rahmen der Verordnung zur Förde-

rung von Qualität und Nachhaltigkeit (Qunav) des Bundesamtes für
Landwirtschaft (BLW) und hat zum Ziel, innovative Projekte der Land-
wirte und Landwirtinnen einfach und zielgerichtet zu unterstützen. Die

geförderten Projekte müssen dafür gewisse Anforderungen erfüllen. Sie
müssen:

- überbetrieblich angelegt sein;
- positive Auswirkungen auf die Wertschöpfung haben;
- Qualität oder Nachhaltigkeit verbessern.

Der Name Agriqnet setzt sich zusammen aus der landwirtschaftlichen
Basis (Agr), innovativen Ideen (I), der hervorragenden Qualität (Q) der
produzierten Produkte und einem Netzwerk (net), welches hilft, die in-
novativen Ideen in erfolgreiche Projekte umzuwandeln. Der nächste Ein-

gabeschluss ist am 31. März 2020. lid.

Print

Bericht Seite: 13/25



Datum: 14.11.2019

Kirchberg

Anzeiger für Kirchgem. Kirchberg
3422 Kirchberg BE
034/ 445 29 46
www.anzeiger-kirchberg.ch/homepage/ho...

Medienart: Print
Medientyp: Tages- und Wochenpresse
Auflage: 14'118
Erscheinungsweise: wöchentlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 8
Fläche: 47'951 mm²

Referenz: 75440809

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 1/2

Grosser Erfolg an der 3. Härdöpfu-Stubete
auf dem Berchtoldshof in Bätterkinden
Am 28. Oktober fand auf dem Berchtoldshof in Bätterkinden BE die
3. Härdöpfu-Stubete statt. Geladen waren wie die Jahre zuvor Küchen-
chefs und Gastronomiefachleute aus der Region.
Die Hofschüür, der Mehrzweckraum schiedene Kartoffelsorten. Auf dem
auf dem Berchtoldshof, war am Berchtoldshof werden rund 60
Montagabend gut gefüllt. Der Land- davon angebaut. Ein grosser Teil
wirt Christoph Jakob und seine Frau der Kartoffeln wird direkt im Hofla-
Regula haben zur 3. Härdöpfu- den verkauft. Weiter verkaufen Ja-
Stubete auf dem Berchtoldshof ein- kobs ihre «farbigen» Kartoffeln auch
geladen. Das Zielpublikum, Küchen- direkt in die Gastronomie. Mit dabei
chefs und Gastronomiefachleute, war auch Simon Moser vom Restau-
kam - deren 24 an der Zahl - und rant Residenz Au Lac in Biel mit sei-
zeigte Interesse an den Erläuterun- nem Team. Der Küchenchef Moser
gen des Kartoffelbauers. Mit farbi- über den Event: «Ein gelungener
gen, selbst produzierten Chips wur- Abend mit vielen Hintergrundinfor-
den die Gäste begrüsst. mationen. Wir erfuhren sehr viel
Bamberger Hörnle, Lilaschalige Ue- über die Materie Kartoffel, welche
tendorfer, Mayan Trixie und weitere wir so nicht erfahren hätten. Ich
wohlklingende und vorzüglich kann diese Stubete nur jedem Koch
schmeckende Kartoffelsorten konn- weiterempfehlen.»
ten verkostet werden. Zu jeder Sorte Gemütlich klang der Abend bei hof-
gab der erfahrene Kartoffelbauer eigenem Zebufleisch und dreifarbi-
und Branchenkenner Christoph gem Kartoffelsalat aus. Die Teilneh-
Jakob fundiert Tipps und Tricks zu mer sind sich einig: «Wir haben
Verwendung und Kocheigenschaf- heute Abend viel gelernt und es war
ten. Auch die Thematik «innere hochinteressant - wer nicht dabei
Mängel» wurde an Beispielen ge- war, hat etwas verpasst und hat im
zeigt und die Problematik der fal- 2020 die Chance, an der 4. Härd-
schen Lagerung wurde mit einem öpfu-Stubete auf dem Berchtolds-
kleinen Test mit Kartoffelchips ver- hof teilzunehmen!»
anschaulicht. An diesem Abend
stand die tolle Knolle im Mittelpunkt
und Jakob verstand es, mit Ge-
schichten und Fakten rund um die
Knolle die Besucher zu begeistern.
Weltweit gibt es zirka 10 000 ver-

Familien Jakob
Berchtoldshof
Bernstrasse 32
3315 Bätterkinden
032 665 74 04

www.berchtoldshof.ch

Hofladen 365 Tage im Jahr offen -
Selbstbedienung

4

Am Kartoffeltesten

Print

Bericht Seite: 14/25



Datum: 14.11.2019

Kirchberg

Anzeiger für Kirchgem. Kirchberg
3422 Kirchberg BE
034/ 445 29 46
www.anzeiger-kirchberg.ch/homepage/ho...

Medienart: Print
Medientyp: Tages- und Wochenpresse
Auflage: 14'118
Erscheinungsweise: wöchentlich Themen-Nr.: 558.005

Auftrag: 1052884Seite: 8
Fläche: 47'951 mm²

Referenz: 75440809

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rüdigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zürich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch

Ausschnitt Seite: 2/2

Chips aus hofeigenen Kartoffeln

Sortenvielfalt
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Messe Basel

Besuchen Sie uns
in der Halle 1 2
am Stand C046

Pommes geniessen und
dabei die Natur unterstützen
KADI investiert pro verkaufte Portion Vollmond Frites 10 Rappen in die Schweizer
Natur von morgen. Dafür hat die Pommes-Frites-Produzentin mit Sitz in Langen-
thal BE einen eigenen Naturfonds ins Leben gerufen. Die gesammelten Mittel
kommen dem WWF Schweiz zugute.

Mit den Vollmond Frites lancierte KADI erst vor einigen Monaten die wohl nach-
haltigsten Pommes Frites der Schweiz. Für die Nachhaltigkeit des Produkts spre-
chen unter anderem die kompromisslos kurzen Lieferwege von weniger als
10 Kilometern zwischen Kartoffelacker und Fabrik sowie die Tatsache, dass für
die Herstellung der Vollmond Frites zu 100% Schweizer Kartoffeln und zu 100%
Schweizer Sonnenblumenöl verwendet werden. Besonders naturnah sind auch
Pflanzung, Ernte und Verarbeitung der Vollmond Frites, da bei jedem Arbeits-
schritt die idealen Mondphasen beachtet werden.

DAMIT DIE NATUR IM RHYTHMUS BLEIBT
Das Beispiel dieser Produktinnovation zeigt deutlich, dass gute Nahrungsmittel
nur im Einklang mit der Natur hergestellt werden können. KADI hat aus diesem
Grund einen eigenen Naturfonds ins Leben gerufen: Die Langenthaler Pommes-
Frites-Produzentin investiert 10 Rappen pro verkaufte Portion Vollmond Frites in
die Schweizer Natur von morgen - damit die Natur im Rhythmus bleiben kann
und auch zukünftig so wertvolle Gewächse wie die Kartoffeln aus ihr hervorge-
bracht und zu Pommes Frites verarbeitet werden können.

KADI SPENDET AN WWF SCHWEIZ
Die Mittel aus dem KADI Naturfonds kommen dem WWF Schweiz zugute. Der
WWF setzt sich seit über 50 Jahren für die Natur ein. Mit ihren Projekten verfolgt
die gemeinnützige Organisation auf regionaler, nationaler und internationaler
Stufe immer das gleiche grosse Ziel: Gemeinsam schützen wir die Umwelt und
gestalten eine lebenswerte Zukunft für nachkommende Generationen.

KADI präsentiert seine nachhaltigen Vollmond Frites vom 16. bis 20. Novem-
ber 2019 an der Gastronomiefachmesse IGEHO in Basel. Auch während dieses
Zeitraums Fliessen pro gereichte Portion 10 Rappen in den KADI Naturfonds.
Nebst den Vollmond Frites können am Messestand (C046, Halle 1.2) auch die
leckeren Onion Cuts, das luftige Kartoffelpüree sowie die neueste Produktinno-
vation aus dem Hause KADI, das knusprige Rösti Toast, degustiert werden.

MEHR INFOS:
vollmondfrites.ch kacftch

KADI
NATUR
FONDS

KADI°

igeho
16-20 1119
Messe Basel

Besuchen Sie uns
in der Halle 1.2.
am Stand C046.

Pommes geniessen und
dabei die Natur unterstützen
KADI investiert pro verkaufte Portion Vollmond Frites 10 Rappen in die Schweizer
Natur von morgen. Dafür hat die Pommes-Frites-Produzentin mit Sitz in Langen-
thal BE einen eigenen Naturfonds ins Leben gerufen. Die gesammelten Mittel
kommen dem WWF Schweiz zugute.

Mit den Vollmond Frites lancierte KADI erst vor einigen Monaten die wohl nach-
haltigsten Pommes Frites der Schweiz. Für die Nachhaltigkeit des Produkts spre-
chen unter anderem die kompromisslos kurzen Lieferwege von weniger als
10 Kilometern zwischen Kartoffelacker und Fabrik sowie die Tatsache, dass für
die Herstellung der Vollmond Frites zu 100% Schweizer Kartoffeln und zu 100%
Schweizer Sonnenblumenöl verwendet werden. Besonders naturnah sind auch
Pflanzung, Ernte und Verarbeitung der Vollmond Frites, da bei jedem Arbeits-
schritt die idealen Mondphasen beachtet werden.

DAMIT DIE NATUR IM RHYTHMUS BLEIBT
Das Beispiel dieser Produktinnovation zeigt deutlich, dass gute Nahrungsmittel
nur im Einklang mit der Natur hergestellt werden können. KADI hat aus diesem
Grund einen eigenen Naturfonds ins Leben gerufen: Die Langenthaler Pommes-
Frites-Produzentin investiert 10 Rappen pro verkaufte Portion Vollmond Frites in
die Schweizer Natur von morgen - damit die Natur im Rhythmus bleiben kann
und auch zukünftig so wertvolle Gewächse wie die Kartoffeln aus ihr hervorge-
bracht und zu Pommes Frites verarbeitet werden können.

KADI SPENDET AN WWF SCHWEIZ
Die Mittel aus dem KADI Naturfonds kommen dem WWF Schweiz zugute. Der
WWF setzt sich seit über 50 Jahren für die Natur ein. Mit ihren Projekten verfolgt
die gemeinnützige Organisation auf regionaler, nationaler und internationaler
Stufe immer das gleiche grosse Ziel: Gemeinsam schützen wir die Umwelt und
gestalten eine lebenswerte Zukunft für nachkommende Generationen.

KADI präsentiert seine nachhaltigen Vollmond Frites vom 16. bis 20. Novem-
ber 2019 an der Gastronomiefachmesse IGEHO in Basel. Auch während dieses
Zeitraums fliessen pro gereichte Portion 10 Rappen in den KADI Naturfonds.
Nebst den Vollmond Frites können am Messestand (C046, Halle 1.2) auch die
leckeren Onion Cuts, das luftige Kartoffelpüree sowie die neueste Produktinno-
vation aus dem Hause KADI, das knusprige Rösti Toast, degustiert werden.

MEHR INFOS:
vollmondfrites.ch j kadi.ch

KADI
NATUR
FONDS
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AGRICULTURE Alors que les récoltes de pommes de terre se terminent, avec une bonne qualité et des rendements
qui varient d'une région et d'une variété à l'autre, zoom sur quelques chiffres clés de cette filière.

La patate suisse a toujours la frite

PRODUCTION COMMF ÉRIEUR
EN SUISSE En 2018

Nombre de producteurs Exportations

11876
En 1955 tonnes

160 000
En 2018

En 2518 Principaux pays

4345 producteurs
tonnes en Europe

aime» 87 ALLEMAGNE

SURFACES persorine 85 FRANCE

CULTIVÉES
8 tous typesttnpris

77 POLOGNE

En 2018
5,8 PAYS-BAS

11107 5 ANGLETERRE

hectares

lorisation PRINCIPALES
VARIÉTÉS

En 2018 en n'Irons de tonnes

En 20 8

1%
Produits frais

7%
Produits secs

813
en culture bio

Par canton
En 2018, % de la surface totale cultivée 2,9% 2,8% 1,7% 1,6%

BE VD FR ZN AG TG

33,8% 18,2% 13,5% 8,9% 6,2% 6,0% 4,5%

En 2018, en % de la surface totale cultivée

AGRIA

ERIKA

VICTORIA

INNOVATOR

CHARLOTTE 4%

21% 0

8% 0
5% 0

5%

LU

PRODUCTION
EN SUISSE

Nombre de producteurs

En 1955

160 000
En 2018

4345

SURFACES
CULTIVÉES
En 2018

11107
hectares

10 294
en culture conventionnelle

COMMERCE EXTÉRIEUR
En 2018

Importations Exportations

28 442 11 876
tonnes tonnes

813
en culture bio

Par canton
En 2018, en % de la surface totale cultivée

Récolte
En 2018

447 600
tonnes

Consommation
par personne

En tous types compris

42 kg

Principaux pay
producteurs
en Europe
En 2018, en millions de tonnes

8,7 ALLEMAGNE

Valorisation
Ei 2018

52% 
Pommes de

terre non
transformées

1%
Produits fr.

7%
Produits secs

9%
Conserves

et divers

31%
Surgelés

PRINCIPALES
VARIÉTÉS
En 2018, en % de la surface totale cultivée

21% 0

8% 0
5% 0

AGRIA

ERIKA

VICTORIA

INNOVATOR 5% 0
CHARLOTTE 1% 0

SO SG LU

2,9% 2,8% 1,7% 1,6%

BE VO FR ZH AG

33,8% 18,2% 13,5% 8,9% 6,2% 6,0% 4,5%
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BÄTTERKINDEN: Berchtoldshof

Grosses Echo an der dritten «Härdöpfu-Stubete»
Auf dem Berchtoldshof fanden sich erneut regionale Küchenchefs und Gastronomiefachleute ein

Die «Hofschüür», der Mehr-
zweckraum auf dem Berchtolds-
hof, war am 4. November 2019
gut gefüllt. Der Landwirt Christoph
Jakob und seine Frau Regula hatten
zur dritten «Härdöpfu-Stubete» auf
dem Berchtoldshof eingeladen. 24
Küchenchefs und Gastronomiefach-
leute interessierten sich für die Erläu-
terungen des Kartoffelbauern.
Bamberger Hörnle, Lilaschalige
Uetendorfer, Mayan Trixie und wei-
tere vorzüglich schmeckende Kartof-
felsorten konnten degustiert werden.
Zu jeder Sorte gab der erfahrene
Kartoffelbauer und Branchenkenner
Christoph Jakob fundierte Tipps und
Tricks zu Verwendung und Koch-
eigenschaften. Auch die Thematik
«innere Mängel» wurde an Beispie-
len gezeigt und die Problematik der
falschen Lagerung wurde mit einem

Die hofelgenen Kartoffelchips.

Bauer Christoph Jakob gibt wertvolle
Tipps und Tricks weiter. Bilder: zvg

kleinen Test mit Kartoffelchips ver-
anschaulicht. An diesem Abend stand
die tolle Knolle im Mittelpunkt und

Jakob verstand es, mit Geschichten
und Fakten rund um die Knolle die
Besucher zu begeistern.
Weltweit gibt es circa 10 000 ver-
schiedene Kartoffelsorten. Auf dem
Berchtoldshof werden rund 60 ange-
baut. Ein grosser Teil der Kartoffeln
wird direkt im Hofladen verkauft.
Weiter verkaufen Jakobs ihre «far-
.bigen» Kartoffeln direkt an die Gas-
tronomie.
Gemütlich klang der Abend bei hofei-
genem Zebufleisch und dreifarbigem
Kartoffelsalat aus. In einem Punkt
sind sich die Teilnehmer einig: «Wir
haben heute Abend viel gelernt und
es war hochinteressant. Wer nicht
dabei war, hat etwas verpasst und
hat im 2020 die Chance, an der
vierten <Härdöpfu-Stubete> auf dem
Berchtoldshof teilzunehmen!»

Eine Auswahl an verschiedenen Kartoffelsorten.

fr -1i
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Pflanzenbau
14.11.2019 16:12

Frühkartoffelkonzept 2020 wurde verabschiedet
Die Vertreter von Produktion und Handel haben das Frühkartoffelkonzept 2020 genehmigt. Dieses bleibt gleich wie
in den Vorjahren. Ziel ist erneut, eine bedarfsgerechte Anbauplanung für die Frühkartoffeln zu schaffen. Das
Meldewesen erfolgt neu elektronisch.

In der Übergangsphase von Lagerkartoffeln zu neuerntiger, inländischer Ware ist die volle Versorgung des Marktes
mit schalenfesten, inländischen festkochenden Kartoffeln (grüne Linie) jedes Jahr für die Branche eine grosse
Herausforderung. Damit der Markt möglichst früh mit Schweizer Frühkartoffeln bedient werden kann, ist es wichtig,
dass in den frühen Gebieten auch frühreife Kartoffelsorten angebaut werden. Dank einer professionellen Planung
und einer partnerschaftlichen Zusammenarbeit verlief der Informationsaustausch auch im 2019 positiv.

Schalenlose Ware als Spezialität vermarktet

Schalenlose Frühkartoffeln der Sorten Lady Christl und Agata wurden bei den Grossverteilern im frühen Segment
als Spezialität vermarktet. Dies hat sich bewährt und soll so weitergeführt werden. Das Marktpotenzial ist jedoch
sehr beschränkt und die Artikelpflege in der Verkaufsstelle aufgrund der kurzen Haltbarkeit aufwändig.

Die beiden Sorten sollen jeweils so früh wie möglich in der braunen Verpackung angeboten werden. Bis im Juli ist
die Qualität vorwiegend schalenfest. Anschliessend folgt der Wechsel zu den frühreifen festkochenden Sorten, die
zuerst im braunen und dann im grünen Beutel in den Verkauf kommen. Der Schwerpunkt liegt auf einer möglichst
frühen Marktversorgung mit vorwiegend schalenfesten Kartoffeln aus der neuen Ernte.

Meldewesen erfolgt neu elektronisch

Das Meldewesen Frühkartoffeln der Schweizerischen Zentralstelle für Gemüsebau und Spezialkulturen (SZG) liefert
wichtige Informationen zur Erfassung der Angebotssituation und ist damit ein unverzichtbares Instrument. Im 2020
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erfolgt die Erfassung der Meldungen zum ersten Mal elektronisch. Die Produzenten erhalten einen direkten Link,
mit dem sie auf eine einfache, benutzerdefinierte Eingabemaske gelangen.

Die Branche ist darauf angewiesen, dass die Frühkartoffelproduzenten auch im 2020 ihre Meldungen zuverlässig
und fristgerecht einreichen. Sie leisten damit einen wesentlichen Beitrag an die Frühkartoffelkampagne.

Bio-Frühkartoffeln

Auch bei den Bio-Kartoffeln hat sich das Vermarktungskonzept bewährt. Es wird im 2020 unverändert
weitergeführt.

Anbauplanung 2020 mit Abnehmer absprechen

Während der Frühkartoffelkampagne 2019 waren Angebot und Nachfrage ausgeglichen. Damit dies auch im
nächsten Jahr so bleibt, darf die Fläche nicht ausgedehnt werden. Swisspatat ruft die Produzenten dazu auf, die
Flächen- und Sortenplanung unbedingt mit dem Abnehmer abzusprechen.

Die Telefonkonferenzen finden auch im 2020 wieder am Dienstag statt. Über den detaillierten Ablauf der
Frühkartoffelkampagne und die Termine der Telefonkonferenzen informiert Swisspatat wieder vor Beginn der
Kampagne im Frühling 2020. Quelle: Swisspatat

Autor/Redaktor Redaktion [RED]
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Frühkartoffelkonzept 2020: Altbewährtes neu elektronisch
Das neue Frühkartoffelkonzept für das Jahr 2020 bringt wenig Neuerungen, bis auf das elektronische Meldewesen.

von Jil Schuller

Publiziert: 13.11.2019 / 11:46

0

Damit auch nächstes Jahr Angebot und Nachfrage ausgeglichen sind, soll die Anbaufläche nicht vergrössert
werden. (Bild Pixabay)

Rückblickend auf 2019 ziehen die Vertreterinnen und Vertreter von Produktion und Handel eine positive Bilanz, wie
Swisspatat in einer Medienmitteilung schreibt. Dank guter Planung und partnerschaftlicher Zusammenarbeit sei
der Informationsaustausch gut verlaufen. So habe man die alljährliche Herausforderung, den Markt auch in der
Übergangsphase von Lager- zu Frühkartoffeln vollständig mit inländischer Ware zu versorgen, bewältigen können.

Schalenlose Frühkartoffeln weiterhin als Spezialität

Die beiden schalenlosen Frühkartoffelsorten Lady Christl und Agata sind laut Swisspatat von den Grossverteilern
als Spezialität vermarktet worden. Trotz des beschränkten Marktpotenzials und der aufwändigen Pflege der
Kartoffeln in den Verkaufsstellen, soll diese Form der Vermarktung auch nächstes Jahr weitergeführt werden.

So früh wie möglich anbieten

Lady Christl und Agata sollen möglichst früh in brauner Verpackung angeboten werden. Der Wechsel von
schalenfest zu frühreifen festkochenden Sorten erfolge jeweils im Juli. Wichtig sei die frühest mögliche
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Marktversorgung mit vorwiegend festkochenden Kartoffeln der neuen Ernte.

Meldewesen ab 2020 elektronisch

Informationen zur Angebotssituation werden jeweils vom Meldewesen Frühkartoffeln der Schweizerischen
Zentralstelle für Gemüsebau und Spezialkulturen (SZG) erfasst. Nächstes Jahr erfolgen die Meldungen erstmals
elektronisch.

Der direkte Link folgt

Produzenten sollen einen Link zugestellt bekommen, der sie direkt zur Eingabe neuer Meldungen führt. Das System
sei benutzerfreundlich und einfach zu bedienen.

Swisspatat betont, die Kartoffelbranche sei auf fristgerechte und zuverlässige Meldungen angewiesen. Die
Produzenten leisteten damit einen wesentlichen Beitrag zur Frühkartoffelkampagne.

Keine Neuerungen bei Bio-Frühkartoffeln

Das Vermarktungskonzept der frühen Bio-Kartoffeln habe sich bewährt und soll 2020 unverändert weitergeführt
werden.

Anbauplanung mit Abnehmern besprechen

Die Branchenorganisation ruft dazu auf, die geplante Fläche für den Kartoffelanbau 2020 mit den Abnehmern
abzusprechen. Gleiches gelte für die Sortenplanung. Bei den Frühkartoffeln seien in diesem Jahr Angebot und
Nachfrage ausgeglichen gewesen. Damit dies auch 2020 der Fall ist, dürfe die Anbaufläche nicht vergrössert
werden.

Dienstags ist Telefonkonferenz

Wie bereits 2019 sollen die Telefonkonferenzen auch 2020 jeweils Dienstags stattfinden. Über Details zur
Frühkartoffelkampagne sowie die Termine für Telefonkonferenzen will Swisspatat vor Beginn der Kampagne im
kommenden Frühling informieren.
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Frühkartoffeln gut geplant dank elektronischem Meldesystem
13.11.2019 – (lid.ch) – Die Planung beim Frühkartoffelanbau erfordert eine gute Zusammenarbeit zwischen den
Branchenteilnehmern. Helfen soll neu ein elektronisches Meldewesen.

Kategorien: Kartoffeln Detailhandel

Bewährte Strategie: Schalenlose Frühkartoffeln der Sorten Lady Christl und Agata wurden bei den Grossverteilern
im frühen Sortiment als Spezialität vermarktet. (Symbolbild, mw)

Die Übergangsphase von Lagerkartoffeln zu neuerntiger, inländischer Ware stellt für die Branche jedes Jahr eine
grosse Herausforderung dar. Damit der Markt möglichst bald mit Schweizer Frühkartoffeln bedient werden kann, sei
es wichtig, dass in den früh Gebieten auch frühreife Kartoffelsorten angebaut werden, so die Branchenorgansation
Swisspatat.

Diese Planung werde neu elektronisch vorgenommen, heisst es weiter. Die Produzenten erhalten einen direkten
Link, mit dem sie auf eine benutzerdefinierte Eingabemaske gelangen würden.

Angebot und Nachfrage waren während der Frühkartoffelkampagne 2019 ausgeglichen. Im nächsten Jahr darf
deshalb die Fläche nicht ausgedehnt werden, schreibt Swisspatat weiter.
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Frühkartoffelkonzept verabschiedet

1 / 1

Das Meldewesen Frühkartoffeln der Schweizerischen Zentralstelle für Gemüsebau und Spezialkulturen liefert
wichtige Informationen zur Erfassung der Angebotssituation und ist damit ein unverzichtbares Instrument.

(Bildquelle: Mike Bauert)

Die Vertreter von Produktion und Handel haben das Frühkartoffelkonzept 2020 genehmigt. Dieses bleibt gleich wie
in den Vorjahren. Ziel ist erneut, eine bedarfsgerechte Anbauplanung für die Frühkartoffeln zu schaffen. Das
Meldewesen erfolgt neu elektronisch.

In der Übergangsphase von Lagerkartoffeln zu neuerntiger, inländischer Ware ist die volle Versorgung des Marktes
mit schalenfesten, inländischen festkochenden Kartoffeln (grüne Linie) jedes Jahr für die Branche eine grosse
Herausforderung. Damit der Markt möglichst früh mit Schweizer Frühkartoffeln bedient werden könne, sei es
wichtig, dass in den frühen Gebieten auch frühreife Kartoffelsorten angebaut würden, schreibt Swisspatata in einer
Medienmitteilung.

Schalenlose Ware als Spezialität vermarktet

Schalenlose Frühkartoffeln der Sorten Lady Christl und Agata wurden bei den Grossverteilern im frühen Segment
als Spezialität vermarktet. Dies hat sich bewährt und soll so weitergeführt werden. Das Marktpotenzial ist jedoch
sehr beschränkt und die Artikelpflege in der Verkaufsstelle aufgrund der kurzen Haltbarkeit aufwändig.

Die beiden Sorten sollen jeweils so früh wie möglich in der braunen Verpackung angeboten werden. Bis im Juli ist
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die Qualität vorwiegend schalenfest. Anschliessend folgt der Wechsel zu den frühreifen festkochenden Sorten, die
zuerst im braunen und dann im grünen Beutel in den Verkauf kommen. Der Schwerpunkt liegt auf einer möglichst
frühen Marktversorgung mit vorwiegend schalenfesten Kartoffeln aus der neuen Ernte.

Meldewesen erfolgt neu elektronisch

Das Meldewesen Frühkartoffeln der Schweizerischen Zentralstelle für Gemüsebau und Spezialkulturen (SZG) liefert
wichtige Informationen zur Erfassung der Angebotssituation und ist damit ein unverzichtbares Instrument. 2020
erfolgt die Erfassung der Meldungen zum ersten Mal elektronisch. Die Produzenten erhalten einen direkten Link,
mit dem sie auf eine einfache, benutzerdefinierte Eingabemaske gelangen.

Die Branche ist darauf angewiesen, dass die Frühkartoffelproduzenten auch 2020 ihre Meldungen zuverlässig und
fristgerecht einreichen.

Bio-Frühkartoffeln

Auch bei den Bio-Kartoffeln hat sich das Vermarktungskonzept bewährt. Es wird im 2020 unverändert
weitergeführt. Die Anbauplanung 2020 sei zwingend mit dem Abnehmer abzusprechen, heisst es weiter in der
Mitteilung.

Während der Frühkartoffelkampagne 2019 waren Angebot und Nachfrage ausgeglichen. Damit dies auch im
nächsten Jahr so bleibt, darf die Fläche nicht ausgedehnt werden. Die Produzenten sind aufgerufen, die Flächen-
und Sortenplanung unbedingt mit dem Abnehmer abzusprechen.
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